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Restaurant 1 Hotel 1 Catering

Armer Ritter vom Christstollen mit Glﬁhwcinpﬂaumcn
und Fralincnlik6r~MascarPonc Crcmc

Zutaten fiir ¢ Fersonen:
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Milch

/imt & Zucker
Margarine

Mascarpone

Sa}me
Zucker

Asbach Pralinenlikor

G;thein
FPfaumen
/ucker
Zimtstange

Abrieb Orange

Fur die Gluhweinpﬂaumen den Zuckerin einem TOP]C karamellisieren lassen. Dann
die Pfaumen, Orange, /imt und den Glithwein dazugeben. Alles einmal aufkochen
lassen und eventuell mit Mondamin abbinden.

f:[jr die Mascarponecreme alle Zutaten miteinander vermengen.

Firden Armen Ritter das [T imit der Mi]ch verquirlcn. Die Christs’co”cnscheibcn
durch die E_llMilch Mischung ziehen und in einer beschichteten F]Carmc in

Margariﬂe braten. Noch warm mit etwas /imt & Zuci(er bestreuen.
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