Hotel Restaurant & &
Kromberg e

Zutaten
70g
20g
50g
20g

100 ml

T radition mit / ukunft

Kczept des Monats

Bérlauch Fes’co

Bér!auch

Fetersi!ie

Finienkerne

fein geriebener Farmesan
Ollivensl

Salz und Pleffer

A”e /utaten im Mixer unter Zugabe des Olivené]s zu einer sdmigen Sauce aufmixen. K ann im verschlossenen
Weckg!as 34 Wochen im KiiHschrank aufbewahrt werden.

Eignet sich ausgezeic%net fiir ein Fastagericht Vielleicht einfach noch ein paar T omaten und Ruccola oder
auch (Garnelen mit unter die Nudeln mischen.
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