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Flanksteak mit Chimichurr und Sﬁﬁkartogelpﬁree

Flanksteak
SUBkar’cogeln
Mi]ch oder Kokosmilch

Salz / Pleffer / Chi]ipulver oder Cajur\ Spice
/ utaten fiir Chimichurri

2 Bund Fetersilie

i L Thymian (getrocknet)
i T asse Olivensl

i Prise Pfeffer (aus der Miihle)
i 7L Salz

T ChilipulveroderChil;
4+ Stk Knoblauchzehen

2 Stk Schalotte

i Stk [ imette (oder Zitrone)
i L Oregano (getrocknet)

Flanksteak wiirzen und Grillen.

SUBkartoFFeln in der Sc:hale kochen oder Grillen. \Von der Scha]e befreien. Milch aufkochen,
Siiskartoffeln in die Milch stampfen und wiirzen.

Fir die Chimichurri-Sauce zuerst die Petersilie waschen, trocken schiitteln und fein hacken.
Dann Knoblauch und Schalotte schilen, ebenfalls sehr klein schneiden und zusammen mit der
Petersilie in einen M(’jrsergeben ~gut zerdriicken. Anschliepend | imette waschen, etwas
Schale abreiben, auspressen und beides mit in die Morser-Schale geben. Zum Schluss

Chilipulver (oder frischem Chili), Pfeffer, Olivené], Thgmian, Oregano und Salz einriithren
und gut abschmecken.
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