Hotel Restaurant & &
Kromberg ——

Kezept des Monats

T radition mit / ukunft

Gcgri”tc mediterrane [shnchenrouladen

/[ utaten fur4 Fcrsoncn:
4x }ﬂéhnchenschnitze! a150g
100g FaPrika Frischkase Crcmc (ZB Brunch)
4 Scheiben  Serranoschinken
8x getrocknete Tomaten
Ix Buncl Rucco]a
Salz & F]CC]C]CCF

- Die }“lé%nclnenscl'mitze] flach k]oncen.

- Dannmit dem [Trischkise bestreichen undjcwci]s i
Scheibe Serranoschinken, ein bisschen Ruccola, sowie
zweli getrocknete Tomaten darauf ]egen.

- AnscHicBen zu einer Roulacle rollen. Mit einem SPicB
fixieren und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

- Aufdem heiren Grill unter lﬂéupigerem wenden ca. 10
Minuten gri”cn.

Dazu passen hervorragencl gcgri”te FaPrika und kleine gcgri”tc Rosmarin~Dri”ingc.
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