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SChr verchrte Géstc,

wir freuen uns tiber |hr |nteresse an unserer Angebotsvichca]t.

T reu unserem Motto, haben wir wieder eine \/ielzal—rl an neuen |deen in diesem Frospekt
zusammengcste”t. Wir sind mit unserer kreativen K iiche am ,Fuls der /eit* und haben vielen
neue Akzente gesetzt.

Unserc Freise stehen in einem ausgezeichneten \/erhél’mis zu unseren Leistungen. Die
5Pciscn werden exklusiv fiir ”'nre \/cranstaltung hcrges’ce”t.

Unserc Liegeranten werden sorg]cé!tig ausgcwéhlt um ”mcn TOP Frodukte anzubieten.
Bitte haben Sie deshalb auch \/ersténclnis cla{:ijr, dass es auf Gruncl der Marktlage zu
Freisénclerungen kommen kénnte.

Buffets sind ab 25 Fersonen még]ich.
Sollten Siejecloch ganz spczie”e \/orstcllungen haben, so

>> chcn Sie uns an <<
>> Besuchen Sie uns im nternet <<
>> Schicken Sie uns eine |7 -Mail <<
>> Vereinbaren Sie einen | ermin mit uns <<

Kreativc Kijche )Cijrjedcn Gaumen
”';r Marlcus Kérst

Hotel Restaurant

CKromberg™

Kreuzbergstr, 24 -42899 Kemscheid
Telo2191,/590031 -Fax:02191,/51869
www.hotcl-krombergde

www.hr‘(—catering.de

E;Mai]: in{:o@hotel-kromberg.de




(Unsere Klassiker

Menij i
Mediterranes \/orsPefsen Tischbuffet

mit hausgcbciztcm Orangcmbasilikum | _achs, Tomatc~Mozzarc”a, Anti Fasti,
Serranoschinken, Zicgcnkésc und r'iéhnchcnspicﬁc, dazu Aioli und Bagucttc

Duett von Rin&er‘mct und SCEmorbéckchenragout

mit Speckbohnen und Kar‘togeLLauch Téjrtcl’len

Allerlei siire K sstlichkeiten
Freis pro Fcrson 41,90€

Menij 2

Duett von weiBer und roter TomatensuPPe mit Krebsen

EhE

Filet vom |_andschwein mit Walclpi!zen in Rahm,
Brokkoli und Spétzle
| auwarmer Schokoladenkuchen mit (Crumble, Beeren und Vanilleeis
Freis pro Fcrson 3450 €

Menii 3
Krombcrg’s Lachscrlebnis
mit hausgebciztcm gravcd Lachs, hausgebciztcm OrangcmBasilikum Lachs,
Lachs!o”i und hausgeréuchertem Streme”achs, dazu T‘lonig~Di”~SenF Sauce und Baguet’te

EhE

Ka”)sgeschnetzeltes mit Walclpflzen in Rahm, 5Pétzle und Salat

EhE

Krombergs Cl’leesecake Téjrtchen mit Beeremcrijcl’lten
Freis pro Fcrson 37,90€

Menii ,,Bcrgiscl-l Neu E_ntclccld:“!
Allerlei vom Bergiscl’len Ziegenl(ése

EhE

Bergisc}ﬁes Kartoﬂzelsijppchen

EhE

Geschmorte Oclﬂsenbacke mit auf einem Kagout von bol—men, Filzen und K artoffeln

EhE

JArmer Ritter 20214 mit chtschgcnkompott und \/ani”ccis
Preis pro Person36,90€



Galamcnﬁ

T atarvom Rind mit BBQ‘Aromatcn, SUBkartogclpiircc und gcbackencn / wiebeln

*hk

Weikes Tomatcnsﬂppchcn mit Zitronengras{_achs SPiCB

*hk

I:ilct vom |s|anc1 | achs unter Kartogclkrustc mit SPinat~Tomatcn (Gemiise

*hE

Duett vom Ka”a mit Filet und Béckchen, Gemijsei«'jrbclﬂen und Kar‘toﬁelplétzcl’len
Das Beste von der Schokolade
Freis pro Fcrson 55,50 €

K onfirmationsmenii
Mediterranes \/orsPefsen Tischbuffet mit l’lausgebeiztem Orangembasilikum | achs, T omate-Mozzarella,
Anti Fasti, Scrranoschinkcn, Zicgcnkésc und Héhnchcnspieﬁc, dazu Aioli und Bagucttc

*hk

Spargclcrcmcsuppc

*hk

Schwcincmet auf buntem SParchgcmiisc mit neuen K artoffeln
Fr[jhlings Dessertteller
Freis pro Fcrson 39,50€

Sommermenﬁ
Grﬁnzeug frisch vom I:eld mit blﬁten, SProssen und Croutons

EhE

Schweinefilet mit chilcmcerlingen in Rahm, Prokkoli und Spétzle
Bailegs Mascarpone Creme mit |~ rdbeeren
Freis pro Fcrson 3450 €

Hcrbstmcnﬁ/ Wintermenii
Fclc{salat mit Kartogclércssing, Spcck und C routons

*hE

Kijrbiscremesuppe mit mariniertem T‘léhnchenspf@ﬁ

*hE

/ weierlei vom EiFeIer [Hirsch mit KOSCH‘(O!’I! und Maronenpﬁree

*hE

Bratapfel Tiramisu
Freis pro Fcrson 42,50€



Menii mit Auswahl
Variante 1
Mediterranes \/orspciscn Tischbu]cmcct
mit hausgebefztem Orangen~5asi|ikum | achs, T omate-Mozzarella, Anti Pasti,
Scrranoschinkcn, Zicgcnkésc und Héhnchcnspic&cn, dazu Ajoli und Bagucttc

*hk

Rumpstcak unter Scmqqustc mit Spcckbohncn und Nusskartogcln

oder
Ziegenkéseravioli mit Blattspinat, Kfrschtomaten, Walniisse und Kriutersauce
oder
/ anderfilet im Reibekuchenmantel mit Blattspinat und DgomSemC Sauce

oder

Brust vom Westfalischen Kikokhshnchen mit Walclpi!zen in Rahm, Prokkoli und Schupxcnucleln
Allerleivon der Passionsfrucht
Preis pro Person39,90€

Menii mit Auswa]—xl ~Herbst/Winter
Variante 2
Winterliches \/orspciscn Tischbuffet
mit hausgebefztem (Graved | achs, T omate-Mozzarella, Kijrbissijppchen,
s Zicgcnkésc unter Nusskruste, Fcldsalat mit Génsclcbcr, Kréutcrquark & Bagucttc
chierlci von der (Gans mit Kotkohl und Kl(’jﬁcn
oder
Trij]q:elgnocclﬁis mit Grillgemuse, FParmesan und Ruccola
oder
| achsfilet unter Senfkruste mit Blattspinat und Schupfnuddn

oder

fﬂirschgeschnetzeltes in Kirsch-Mandel Sauce mit Brou(oli und Spétzle

*hE

Allerleivon der Passionsfrucht
Preis pro Person45,00€



Mediterranes Euﬁ:et
T‘lausgebeizter Orangembasihkum | achs, Flukrebsscocktail und | achsrsllchen
T omate mit B[chlmozzare”a, Ruccolasalat mit frischem Farmcsan in Sahncdrcssing
Anti Pasti VVariationen, Pruschetta, Vitello T onnato von der Putenbrust
[Hahnchenbrustfilet im Serranoscl’linken Mantel gebraten
Mediterrane Ochsenbiackchen mit Chiantisauce
Buntcs Gri”gcmijsc, Rosmarinkar‘coﬁccln
Ginocchis-(Gemiise Pfanne mit gesclﬁmolzenem Ziegenkése

*hE

Tiramisu, Mousse von der Amalfi Zitrone mit Beeren
Italienische Késcauswahl mit Brot und Buttcr
55,90€

E)umcpet nach Art des Hauscs
Fischp!attc mit hausgcbciztcm gravcc] Lachs, Orangcmbasilikum | achs, Shrimps,
Fore”emcilets und Streme”achs aus dem efgenen R'aiuclﬂeropen, Ger'éucherte Entenbrust mit FeigemSemﬁ
T omate mit Mozzare”a, Mcloncnspaltcn mit Scrranoschinkcn, Ruccolasalat mit Farmcsan in Sahncér‘cssing

*hk

Hahnchenbrustfilet mit Waldpilzen in Rahm
Schindclbratcn mit / wiebeln, Spcck und Kase
Gem[jse der Saison, Kar‘toxcxcelgratin und }wausgemaclﬁte Spétzle
Mini T ortchen Auswahl, Mousse au chocolate, Bafley’s Mascarpone Creme mit frischen [riichten
Kaseplatte mit Brot und Butter
55,90€
/ usatzlich mit:
Roastbcmc im Ganzcn gcbratcn unter Kréutcngcmc Krustc
+4,90€ pro Person

Frﬁhlingsgcucﬁhle
Marinierter Spargclsalat mit hausgcbciztcm Béﬂauch | achs, Spargcltcrrinc mit Schinkcn
Fischplattc mit hausgcbciztcm gravcc] Lachs, Strcmc”achs, Fore”cmcilcs und Shrimps & Matjcs
Gazpaclﬁo (emiise mit Mozzare”a, Sa|tim Pocca vom Ziegenkése
(Geschmorte | ammhaxen auf cinem Kagout von Bohnen, Pilzen und K artoffeln
Hahnchenbrustfilet auf buntem Spargclgcmiisc mit neuen K artoffeln
Buntes (Gemiise vom Markt mit Sauce [Hollandaise [Fontaine
Limoncn Crcme mit Chili Erc{bccrcn, Lasagne von \/ani”ccrcme und Rhabarbcr
Késeplatte mit Brot und Butter
36,50€



Sommcmacl—xt Traum
Roulade vom hausgebeiztem Orangembasilikum | _achs mit Blattspinat und [Frischkase,
Fischplattc mit graved | achs, Stremc”achs, Matjcs und Kosmarin~6armclcn SPECBC,
Bunter FFiFFerIingssa!at mit Fr[jhlingszwiebe!n, Anti Pasti Variationen
Gersucherte [Hahnchenbrust auf Honigmcloncnsalat, Rucco|asalat mit frischem Farmcsan in Sahncc{rcssing
(Geschmortes Zitronenhu}m mit mediterranem (Gemiise
Schwcincmcclai”ons mit Pesto, Blattspinat und Mozzarella iiberbacken,
K artoffelrsstis und (Gnocchis in bérlauchbutter
I rdbeeren mit Aromen Zucker ((Chili, Vanille, Rosmarin, Minze, | imone) zum selbst kreieren
(Chili-Ananas Parfait, 5chol<o|adcn Creme Bruléc, Késcplattc mit Brot und Putter
36,50€

Zusétzlich mit:
(Ganze K albshaxen am TiSC}"I tranchiert mit gebratenen F]Cfgerlingen
+5,50€ pro Person

Hcrbstbwcpct
Fcldsalat mit gcbratcncr Génselebcr, Saltim Bocca vom Zicgcnkésc mit Kiirbis Chutncy
Fastctc vom heimischen led

Ffsclﬁplatte mit Iﬁausgebeiztem graveé | achs, Stremellachs aus dem eigenen Raucherofen
Makre|cmcilets, Forc”emci!ets und Shrimps

Schwcincfiletspitzcn in Champignomﬁccgcr Sauce
[Hirschbraten in Kirsch-Mandel Sauce, (Gemiisevariationen, hausgemachte 5Pétzle und K artoffelrsstis
AP]CCI Tiramisu, Lasagnc von Vanillecreme und chtschgen, Schokoladcmcmi Mousse
Késeauswa!ﬂ! mit Brot und Butter
38,50 €

Kulinarischcr Winter
Fischp!attc mit hausgcbciztcm gravcc] Lachs, Strcmc”achs aus dem eigenen Raucherofen,
Forc”emcilcts, geréuchertcm Buttcrﬁsch und Krcbscocktail
Bruschetta mit Walpﬂzen, (ersucherte [ ntenbrust mit ]:efgen Senf
Tcrrinc vom Ei\ccler Reh mit Saucc Cum})crland, r'ionigmclonc mit Scrrano Schinkcn
GCSCl’ImOI‘tCS von der Gans mit Kotkohl und KlijBen
Geschnetzeltes vom [Hirsch mit Waldpilzen in Spétburgunder Sauce
Schwcincbratcn mit Back}:ﬂqaumcn geﬁi”t, Rosenkohl, Brokkoli und hausgcmachtc Spétzlc
Spekulatiusmousse mit Glithwein Plaumen, Schokoladen T riiffel Mousse, ZitharFait
Késcplattc mit Prot und Putter
42,50



Galabuﬁ:ct
Carpaccio vom Rinderfilet mit Pesto
Erlescnc Fischplattc mit hausgcbciztcm gravcc] Lachs, | achs Ré”chcn,
Aal, Stremellachs aus dem eigenen Raucherofen, Nordseekrabben. (Cocktail von [Flusskrebsen

CarPaccio vom geréuchcrtcn Thumcisch mit Stcinpilzpesto, T errine vom Kalbstagclspitz
Gersucherter Mozzarella mit T omaten-Pasilikum Salat, (Ganzer Rehriicken mit Sauce (Cumberland
Scctculcclmcc]ai”ons auf SaFran—ChamPagnersaucc mit griinem Spargcl
Rinderfilet ,,We”ington“ mit For‘tweirjus, K albsriickensteaks auf Steinpilzen in Rahm
frisches Gartcngcm[jsc, Karto)cice|gratin und SChUPlcﬂudClﬂ
[ isbuffet nach Art des [Hauses, Schwarzwé]der Kirsch T errine im Baumkuchcnmantc]

Mini Beeren | 6rtchen
Ec“c KéscauswaH mit Traubcn, Brot und Buttcr
59,50€

Bcrgiscl—: Neu [ ntdeckt! - T radition trifft Zukunft
Strudel von Ziegemcrischl(ése und Niissen, | achstatar auf K artoffelrsstis
Variation vom Bcrgischen Sushi mit Fisch & Flcisch, Mini Kottcnbuttcr
Himmel & I rde im Knuspcrtcig, Gcmischtc Salatauswahl Brot und Buttcr
(Geschmorte Ochscnbéckchcn in Bcrgisch{_anc{bier Saucc mit KartochSc”cric Fijrcc
Schweinesteaks mit K ottenbutter-K sse ]:ij”ung, Schnibbelbohnen und Bratkartoffeln
Fiediksr Tiramisu, Siikes von Pflaume, AP‘C@L Rhabarber, | rdbeere oder Kirsche ge nach Saison)
Kakaowa#e! mit Fortwcinkirschcn
Preis pro FPerson 34,90 €

E)umcpet der \/crliebtcn
Lachsroscn auf Reibekuchen, Strcmc”achs aus dem eigenen Réuclﬁcrolccn,
Ffsclﬁplatte mit Forel!emcﬂets, Ma?jes, But’tergiscl’l und Garnelen
Bruschctta Variationen, \/itc”o T onnato von der Futenbrus‘c,
Ruccolasa!at mit frischem Farmcsan,Tomatc mit Bihqclmozzarcna und Festo
Schwcincmet mit B|attspinat, chto und Mozzare”a tiberbacken
Ka”)sgeschnetzeltes ,,Z_ijricl'aer Art“
Genmiiseplatte, K artoffelrsstis und (Gnocchis in Pasilikumbutter
5chol<o|aden~(}1ili T orte, Holunderbhitcn Creme Brulée mit marinierten Bccrcn
Freis pro Fcrson 37,50€



E)runch Buffet Classic
Fruhstiicksbuget mit Brot und Brétchcn Auswahl, Buttcr, Margarinc
Marmeladenauswah!, Nute”a, Honig, AquclﬁnittP!atten, Késeplatten,
Miisli, Ccrcalicn, Obstsalat, Joghurt, Qpark,

Speck, Riihrei, Spfege!ei, Nijrnberger Rostbratwiirstchen
Fischplattc mit hausgcbciztcm | achs, Fore”cmtilcts, Shrimps
Anti Pasti, Melone mit Serranoschinken, ] omate mit Mozzarella, Salate
SpieBEraten mit Spitzkohlgemﬁse und Nusskartoffeln
[Hahnchenbrustfilet mit Waldpilzcn in Rahm, Brokkoli und Spét‘zle
Mousse au chocolate, Bailcys Mascarponc Creme. Himbccrparpait
Preis pro FPerson: 25,50 €

Bruncl'l Buﬁset Deluxc
[rithstiicksbuffet mit Prot und PBrotchen Auswahl, Butter, Margarine
Marmeladenauswah!, Nute”a, Honig, AquclﬁnittP!atten, Késeplatten,
Miisli, (Cerealien, Obstsalat, Joghurt, Qpark,
Speck, Riihrei, Spfege!ei, Nijrnberger Rostbratwiirstchen
Fischplatte mit }wausgebefztem | achs, Forellenfilets, Slﬁrimps
Anti Pasti, Melone mit Serranoschinken, T omate mit Bijgclmozzarc”a, Pastetenauswahl
T orte vom Bcrgischcn Ziegcmcrischkésc, Salate
Kindcﬁlctspitzcn mit Dgomﬁcnf Sauce, Brokkoli und Spétzlc
Geschmorte K albsbackchen mit Wirsinggemijse und getrihcmceltem Kartomqelpijree

EhE

Schokoladen-(Chili T orte, Creme Prulée, Vanille-K rokant Parfait

Bccrcmcrijchtcmoussc

Preis pro Person: 37,90 €



Grim:uﬁ:ct
Knaci(ige Salat- & Rohkost Bar mit Dressings
Brot und Butter Variationen
Getiillte Schwcinemcdai”ons, salctigc 5chwcinestcal<s, Késc~55rlauch Wiirstchen
Rindersteaks, aromatisierte | achsmedaillons, Spicg [Hahnchenbriiste
Folienkartoffeln, Bratkartoucuccln, SPcckbohnen, Maiskolben, diverse DfPS
Mousse au clﬂoco|ate, Fassionsxcruclﬁt Fanna Cotta
Freis pro Fcrson 32,50€

Mediterranes C]rimaug:ct
Anti Fasti \ariationen, Ruccolasalat mit frischem Farmcsan inleichtem Sahncdrcssing,
Pesto-K artoffel Salat, Pasta Salat, (Griechischer [Hirtensalat, T oskanischer Bohnen-Prot Salat
Knackigc Sa!atbar mit Dressings, Scrrano Schinkcn mit (arissini, Hausgcbciztcr Orangcmﬁasilikum Lachs
Brot und Butter Variationen
Saltim Poccavom | achs im Salbei-Serrano Schinken Mantel, (Garnelen SPieBe,
Lammkotc]ctts, Marinierte Futcnstcaks mit Oregano & Thymian, KésoBér]auch Wiirstchen,
Frovcncialische Schweincsteaks, FFC]CFcr Hihctsteaks, diverse DiPs
RosmarimDri“fnge, Folienkartoffeln, Mediterranes FFannengemUse, Maiskolben
F rdbeeren mit Aromen Zucker (Minze, Vanille, (Chili, | imone, Rosmarin) zum selbst kreieren,
Creme Brulée frisch zubereitet
Preis pro Person37,50€

Grillbuffet Deluxe
Anti Pasti Variationen, Asiatischer Meeresfriichtesalat, (esar Salat mit Speck & (routons, | ortellinisalat,
Bér!auch Kartogel Salat, T omate mit Bihcmcclmozzarc”a
Gegri”ter Spargd mit Serranoschinken, Knackige Salatbar mit Dressings
Brot und Butter Variationen
Drg Aged T omahawk , Marinierte | ammhiifte, [Fshnchenbrustfilet mit Réstzwiebelpesto geﬁj”t,
Marinierte Thunﬁsch— oder Schwerhcischsteaks, Marinierte Ricscngamelen, Jal«)bsmuschcln
RosmarimDri“fnge, Folienkartoffeln, Mediterranes FFannengemUse, Maiskolben
Gegri”te Ananas mit Pina (Colada Mousse, [imbeer T iramisu
Frcis pro Fcrson 49,50€






