Jogkurt—Thymian Panna Cotta mit [imbeer [ is

Zutaten fur 6 Fersonerx:

4+00m| Sahnc
i ZOg Zucker
8 Zweige Thgmian, grob gezup]ct
2 4 Blatt (Gelatine, in kaltem \Wasser cingcwcicht
500g Naturjoghurt
250g TK Himbeeren
Mi]clﬂ
/ucker

- Tirdie Panna Cotta die Sahne mit /ucker und Thgmiam aufkochen und vom
[Herd ziehen. Die ausgedrijck’ce Ge]atine unter die heiBe Misclnung rithren.
10 Minuten zichen lassen, dann durch ein feines Sieb streichen. Mit dem Joglwurt
verrithren und in Gléserlc[j”en. 2 Stunclen kalt stellen.

- Tirdas[isdie Beercmcrijcl'rte mit Milc}‘l und Zucker Pijricren bis eine cremige

Masse entstanden ist.



