rom be rg Tradition mit Zul(umct

KROMBERG

Restaurant 1 Hotel 1 Catering

Bcrgischcs K ottenschnitzel mit Bratkartoffelsalat

Zutatcn fiir 4 Fcrsoncn:

4 Stiick Schweinesteaks 4 100g

4+ Scheiben (Gouda

i x K ottenwurst 4 1 20g in Scheiben geschnitten
ix kl. Zwiebel in Streifen gcsc}mittcn

2 EL buttersclﬁma!z
Salz, Pleffer

500g gekochtc Dri”inge mit Schalc

ix kl. Zwiebel in Wurfel gesc!—mitten

2 EL buttersclﬁma!z

6 Radieschen in Scheiben gcschnittcn
i Fkg Kirschtomaten

“+ EL Kapsél
4+ EL bruhe (altemativ Wasser)
i TL Scmc
2L weiBen balsamicoessig
i bund Schnittlauch
Salz, Peffer

- Fiir die K ottensteaks in die Schweincstcaks eine | asche einschneiden und diese mit Senf,
Zwiebelstrei?en, K gse und K ottenwurst fiillen.

AnschlieBend die Steaks mit Salz und Pfeffer wiirzen und in einer Pfanne oder auf dem (Grill
ca. 4-5 Minuten vonjcc{cr Seite garen.

- Fir den K artoffelsalat die Dri”inge (mit Sclﬁa!e) vierteln und diese anschlieRen in einer beschichten
Pfanne in Buttcrschmalz braten. Mit Salz und Pfeffer wiirzen Dann die Zwiebelwiirfel und
Radieschenscheiben hinzu?ﬂgen.

- Aus Ol, Essig, Bruhc, San und Gewiirzen eine \/inaigrcttc herstellen und diese auf den
K artoffeln verteilen. Alles miteinander vermischen und mit Schnitt!auclﬁringen und halbierten

Kirschtomaten garnieren.
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