Hotel Restaurant Kromberg

Im Herzen von Remscheid Luttringhausen befindet sich seit
uber 125 Jahren unser familiar gefuhrtes 3 Sterne Superior
Hotel. Bereits aus der Ferne erkennt man das Haus an
seinen leuchtend griinen Schlagldden, der wertvollen
Naturbeschieferung und den farbenfrohen Blumenkasten.
Die 17 modern und komfortabel eingerichteten
Hotelzimmer, das Restaurant mit gemutlicher Atmosphare,
sowie eine hervorragende Kuche und ein aufmerksamer
und gastorientierter Service machen JEDEN Aufenthalt in
unserem Hause zu einem besonderen Erlebnis.

Krombergs Restaurant

Schlemmen was das Herz begehrt!

Unser Restaurant ist bekannt fur eine saisonal wechselnde
Speisekarte mit einem reichhaltigen Fischangebot,
Spezialitaten aus dem eigenen Raucherofen, neuer
deutscher Kiiche mit mediterranem Einfluss und
Wildspezialitdaten von unseren Jagern aus der Eifel.

Krombergs Hotel

Alle unsere 17 Zimmer sind modern, gemutlich und
komfortabel mit TV, Radio, Telefon, Safe, kostenlosem
\X¥LAN Internet Anschluss, Dusche, WC und Haartrockner
ausgestattet. Zwei unserer Zimmer kénnen aulerdem als
Familienzimmer fur bis zu vier Personen genutzt werden.

Partyservice & Catering

Egal ob Betriebsfeste, Konferenzen oder Prasentationen in
lhrer Firma, die Gartenparty im Zelt, Familienfeiern in den
eigenen \Wanden oder lhre Weihnachtsfeier - wir sind bei
JEDER Gelegenheit Ihr kompetenter Ansprechpartner!

Unser Partyservice bietet fir jeden Anlass das richtige
Knowhow.

Sie entscheiden - wir organisieren,

Sie genieBen - wir kochen,

Sie feiern - wir bedienen.

Ob Buffet oder Meni,

ob heiB, kalt, suB oder herzhaft,

ob Sweets oder Fingerfood,

ob elegant oder bergisch rustikal,

ob Fass oder Flasche,

ob ausgefallene Cocktails oder ausgesuchte \eine,
ob Glas oder Teller,

ob 5 oder 700 Personen.

Ein individueller Service wie Sie ihn wiinschen.
Zuvorkommend aber nicht aufdringlich.
Ausgefallen aber dem Anlass entsprechend.
Fachmannisch und mit Leidenschaft.

Viele weitere Eindriicke auf www.hrk-catering.de

Krombergs Imbiss

Am Industriegebiet GroBhiilsberg befindet sich unsere
moderne Interpretation einer Imbissbude. GenieBen Sie
unsere Spezialitaten in modern eingerichteten
Raumlichkeiten. Im Sommer auch mit Biergarten.

Ob Krombergs Currywurst, Fischspezialitdten oder eines
unserer abwechslungsreichen Tagesgerichte.

In unserem Imbiss ist fur jeden Geschmack etwas dabei.

4 CKromberg's I

abiss mal anders!

S
Am Industriegebiet GroBhulsberg
Barmer Str. 95 / Walter-Freitag-Str. 7 - 42899 Remscheid

Tel: 02191-590030 - www.hotel-kromberg.de

\()ffnungszeiten: Montag - Freitag 09:30 - 14:00 Uhr/

Central

Unter dem Motto ,sitzen — essen — trinken” bieten wir Ihnen
eine junge, abwechslungsreiche Ganztagesgastronomie im
Herzen von Wuppertal-Ronsdorf. Ein Fruhstiick zum Tages-
start, ein leckeres Gericht aus unserer

Lunchtime. Hausgemachter Kuchen & Kaffeespezialitaten
am Nachmittag. Tapas, Cocktail Happy Hour oder leckere
Speisen am Abend. Bei schonem \Wetter den Tag auf der
Terrasse geniefRen. Und sonntags einen Besuch beim
beliebten Central Brunch nicht vergessen.

(‘Cllﬁ‘,}ll. A

sitzen | essen | trinken

Central — Marktstr. 21 — 42369 Xuppertal
Tel: 0202-28320940 - www.central-ronsdorf.de

Offnungszeiten: Montag - Freitag ab 09:00 Uhr
Samstag & Sonntag ab 10:00 Uhr

Jetzt Central Fan auf

Hotel Restaurant Kromberg

KreuzbergstraBle 24

42899 Remscheid - rO m b e r
Tel.: 02191 590031 —E E g
Fax: 02191 51869

e-Mail: info@hotel-kromberg.de E Restaurant |1 Hotel | Catering

\ Facebook werden!/

www.hotel-kromberg.de
www.hrk-catering.de

Kulinarisches
& Events 2019

Offnungszeiten Restaurant: téglich ab 17.30 Uhr

erfahren Sie somit weitere News und Aktionen
rund um das Hotel Restaurant Kromberg.

f \Werden Sie Kromberg Fan auf Facebook und

(‘L‘Ilvé‘,;ll.
|

stizen | essen | irinken




Krombergs Events der besonderen Art

6. Marz - 19. April: Schlemmen fiir Remscheid
Preis pro Person 36,90 €. Von jedem Menu werden 5 € gespendet.

Nachhaltigkeitsmenu
GruB aus der Kuche

kKK

Heimische Stulle
Krustenbrot / bayrischer Ziegenfrischkase /
Roastbeef vom Westfalischem Rind / Sprossen
* k%

Mecklenburger Welsfilet
Bacon der Metzgerei Nolzen / Kartoffel-Sauerkraut Puree
oder
Steak vom Lippstadter Strohschwein
Krauter-Senf Kruste / buntes Bohnengemise / Bratkartoffeln
* %k

Panna Cotta vom Fair Trade Honig
Beeriges Gin Sorbet / Crumble

6. Marz (Aschermittwoch): Fisch trifft Wein

Lassen Sie sich mit einem 4 Gang Menu aus Flussen, Seen
und Meeren verwéhnen. Zu jedem Gang servieren wir den
passenden WWein. Lassen Sie sich tberraschen und
verwohnen. Preis pro Person 45,00 €

6. April: Bier trifft Steak

\Wir schicken Sie auf eine kulinarische Bierentdeckungsreise.
Unser Biersommelier Torsten Henkels entfuhrt Sie in die
Vielfalt regionaler Bierspezialitdaten. Zwischen den Bierproben
serviert lhnen unsere Ktiche 5 leckere Gerichte die unter das
Thema Steaks fallen. Preis pro Person 59,00 € inkl. 5 Gange
Ment und 10 Bierspezialitaten. Beginn ab 18.30 Uhr

7. April: Kochkurs Frihlingserwachen

Das Team vom Hotel Kromberg entfiihrt Sie auf kulinarische
Entdeckungsreisen: Unter Anleitung von Markus Karst und
seinem Team lernen Sie, wie man aus frischen Zutaten einfache,
innovative und phantasievolle Gerichte zum Thema Fruhling
zaubert — Warenkunde, Tipps & Tricks inklusive.

Preis pro Person 79,00 € inkl. Getranke.

19. April - 22. April: Osterwochenende

Am Osterwochenende gibt es leckere Osterspezialitiaten
auf unserer Speisekarte. GenieB3en sie unter anderem
ausgesuchte Fische, frisches Lamm, Barlauch und leckeres
vom Kalb. Wir freuen uns auf Ihre Reservierung.
Karfreitag & Ostersamstag ab 17:30 Uhr, Ostersonntag &
Ostermontag 11:30 — 14:00 Uhr & ab 17:30 Uhr

4. Mai: Krombergs Spargelmenu

An diesem Abend kreiert Ihnen unsere Kuche ein leckeres
5 Gang Spargelmendi. Lassen Sie sich Uberraschen.

Preis pro Person 39,90 €

30. Mai, 12 - 18 Uhr: Genuss-Scheune

Auch in diesem Jahr als Nachfolge der legendaren
.Genussfabrik”:

In der groRen Scheune auf dem Bauernhof der Familie Kempe
findet die , 2. Genuss-Scheune” am Himmelfahrt Feiertag statt.
Unsere bewahrte Besetzung mit Freunden und Kollegen freut
sich auf eine schéne Tagesveranstaltung mit lhnen: Petra

& Uli Heldmann von Heldmann Restaurant & Herzhaft Klas-
sische Kuiche in der Concordia, Kai Robert Paulus & Jochen
Schreiber von der Villa Paulus.

\Wir empfangen Sie zum Aperitif mit Fingerfood, im Anschluss
werden 12 verschiedene Géange live vor Ort fur Sie zubereitet.
Ausgesuchte Weine, Kaffeespezialitdaten und Fassbier kbnnen
an diversen Stianden erworben werden. Bei hoffentlich
schénem Wetter kann der groBzugige AuRenbereich mit
genutzt werden. 12 Késtlichkeiten, einmal oder mehrmals
genossen, Aperitif und Fingerfood, Preis pro Person 79,90 €

24. - 26. Mai: Park Food Festival im Remscheider Stadtpark
In Zusammenarbeit mit der Stadt Remscheid veranstalten
wir das 7. Remscheider Park Food Festival. Genie3en Sie
auf dem traumhaften Gelande des Stadtparks eine
Mischung aus Streetfood, Live Musik und Chillen mit
leckeren Getranken. Tipp: Grof3es Feuerwerk am
Samstagabend ab 22:00 Uhr durch die Firma Nico.

13. - 15. September, 1. Remscheider Park Food Oktoberfestival
GruB Gott und herzlich Willkommen zum 1. Remscheider
Oktoberfestival! Mit einer Mischung aus Open Air Oktoberfest
und Park Food Festival verwandeln wir den Remscheider
Stadtpark zu den Remscheider Wiesn. Auf dem weitlaufigen
Parkgeldnde erwarten euch stiffiges Oktoberfestbier, Live-Musik
und Aktionen wie Hau den Lucas, Nagelklopfen und vieles
mehr. Zu einer richtigen Wiesn gehéren naturlich Schmankerin
wie Haxn aus dem Smoker, Leberkas Burger oder leckere Schnitzel
aus dem Foodtruck. Der Eintritt ist frei. Tipp: nach dem Open Air
Festival noch Lust auf eine Mordsgaudi? Dann auf zur

. 1. Remscheider Almhtitte”. Ab 18.30 Uhr mit alpenléndischer
Stimmung auf dem Remscheider Schuitzenplatz. Ticketinformation
unter: www.parkfoodfestival-remscheid.de

Am Sonntag ab 12:00 Uhr Friihshoppen (Eintritt frei). save

the date

2. Oktober: Bier trifft Steak

\Wir schicken Sie auf eine kulinarische Bierentdeckungsreise.
Unser Biersommelier Torsten Henkels entfiihrt Sie in die
Vielfalt regionaler Bierspezialitdaten. Zwischen den Bierproben
serviert lhnen unsere Kitiche 5 leckere Gerichte zum

Thema Steaks. Preis pro Person 59,00 € inkl. 5 Gang Menu
und 10 Bierspezialitaten. Beginn ab 18.30 Uhr

9. November: Réntgen Kuichen Party
Im Pop Up Restaurant Réntgen Museum. Inkl. 13 Gange,
Aperitif und Museumsbesuch. Preis pro Person 69,00 €

( . N
Basics:
montags dienstags
ISS VON HIER KENNENLERNMENU
Bergische Kiiche 3 Gang Menu
neu interpretiert, mit kleiner \Weinreise
3 Gange Meni ab 2 Personen
29,90 € 36,00 € pro Person
mittwochs donnerstags

3 X 3 MINI MENU EIN FALL FUR ZWEI
3 Vorspeisen, 3 Hauptgéange 4 Gang Gourmet Menu
3 Desserts fur 2 Personen

32,50 € 79,00 €

Central Events der besonderen Art

21.-22. April 13. Mai

Der Central Osterbrunch Muttertagsbrunch

Der Central Osterbrunch mit vielen leckeren Ein Geschenk fur alle lieben Muttis. Verschenken Sie ein bisschen
Osterspezialitaten und Aromen, die nach Frihling Lebensfreude bei einem leckeren Brunch im Central. Preis pro
schmecken. Preis pro Person 21,90 € Person 19,90 € und alle Muttis bekommen noch ein Glas Sekt dazu.

30. April 26.-27. Juli

Tanz in den Mai Party mit Live-Musik Rock the Grill - Das Central BBQ Wochenende

Am Dienstag, den 30.04.2018 tanzen wir mit euch in den GenieBen Sie von 18:00 - 22:00 Uhr unser BBQ Angebot.

Mai. Die Oliver Hanf Akustik Pop Session im Cafe Central in \X/dhlen Sie zwischen einzelnen Gerichten vom Grill oder nutzen
\Xuppertal Ronsdorf. Diesmal in groBer Band Besatzung. Es Sie unser Angebot ,Das Central BBQ Buffet” mit groBem Salat
werden wie gewohnt Pop-Perlen der vergangenen Jahre zu und Anti Pasti Buffet, vielen verschiedenen Késtlichkeiten wie
héren sein. Wir freuen uns jetzt schon auf einen weiteren Lamm, Schwertfisch, Garnelen oder Spanferkel vom Grill und

tollen Musik Abend mit Oliver Hanf und seinen musikalischen kleinem Dessertbuffet. Preis pro Person 24,90 €.

Gasten. Wir freuen uns auf Eure Reservierung.

Eintritt 10,00 € 29. l"\ugust save
I - Détzchen Tag he

11. Mai GenieBen Sie den Einschulungstag mit einem t

pate

Alle frisch eingeschulten Kinder erhalten das Essen gratis.

\Xein & Tapas Abend

GenieBen Sie unseren beliebten Tapas Abend.

Wir bereiten Ihnen eine groRe Auswahl an Tapas zum
Thema mediterrane Tapas zu.

Dazu bieten wir lhnen nur an diesem Abend eine groBRe
Auswahl an vielen verschiedenen offenen Weinen an.
Die perfekte Zusammenfuhrung von Weindegustation
und vielen kleinen kulinarischen Héhepunkten.

leckeren Buffet im Central. Preis pro Person 25,00 €.

(Die Central Aperitivo Stunde
Taglich von 17:00 - 18:00 Uhr gibt es alle spritzigen Drinks
wie Lillet, Black Hugo oder Martini Fiero fir nur 4,50 €.

Cocktail Happy Hour
Taglich von 21:00 - 22:00 Uhr gibt es alle Cocktails fiir 6,00 €
und alle alkoholfreien Cocktails fur 3,90 €.

Central Basics:

Der leckere Start in den Tag! Leckere Wochencocktails flir 5,50 €
Mit verschiedenen Central Fruhstucks-Angeboten

Central Lunchtime:

montags - samstags

Tagesgericht fur 8,90 €

Montags ist Central Burger Tag!
GenieBen Sie alle Burger fur nur 11,00 €



