Hotel Restaurant
QKromberg

Rczept des Monats

T radition mit / ukunft

Duett von Lachs & Skrci mit F’rischkése im bricktcig

auf gcscl'lmortcm Fcnchcl

Zutaten fiir ¢ Fersonen:

6 Prickteighblatter
6 | achsfilets & 80g
6 Skrei| oins a 80g
250g, Kréuterfriscl'xkése

Salz, Pleffer
500g Blattspinat

Ol

i kg Fenche]

Sa]z, F]Ceger, Olivenc’jl, K rauter

- Die Lachsme’cs & Skrei | _oins wiirzen und mit dem B!attspinat umwickeln.

- Anschlieﬁenc{ mit Friscl’mkése bestreichen und im Brickteigblatt einpackeﬂ‘

- Mit Ol bestreichen und im Backofen bei 160 (Grad 10 Minuten backen.

- Den Fenchel putzen, Strunk entfernen und in Streigeﬂ schneiden. Anschlieﬁend
wiirzen und in Ol mit braten. K urz vor SCHUSS etwas O]ivenél und K rauter

dazugeben.
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