rom be rg T radition mit Zukunft

KRUMBERG

Restaurant 1 Hotel 1 Catering

| auwarmer Schokoladcnkuciwcn im Apfcl serviert

/utaten fur 8 Fersonen:
4T ier

4 Eige”;

160g /ucker

i SOg dunkle Kuvcr’ci}rc
200g gewiirfelte Putter

160g Mehl
8 ausgehéhltc Apxce!

~ Kuvcrtijrc in einer SClﬂﬁsscl im Wasscrbad schmelzen lassen und dann die
Bu’ctcrwierCI zur 5cl'\oi<olacle gebcn und unter Kijhren auflésen lassen.

~ Eigelbe, [ ierund Zucker in einer SChUssel sclﬁaumig scHagenj bis sich der
Zuckergelést hat.

-Die aqueléste Kuvcr’cijre zur | imasse geben und untcrziehen, dann das MCH
sieben und vorsiclﬁtig unterrithren.

-Die ausgehéh]ten APFCI mit der Masse zu 2/% befullen.

-Peiis8o (irad Umlugt 1% Minuten backen, so dass der K uchen innen noch
Halbg[jssig ist.

Hotel Kromberg GmbH & Co. KG
Kreuzbergstr. 24 — 42899 Remscheid — Tel: 02191/590031 — Fax: 02191/51869
www.hotel-kromberg.de — www.hrk-catering.de — www.central-ronsdorf.de



