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Zubercitung

Das Genmiise ganz normal putzen und Forrce in Strei\cen schneiden. Die Maohren putzen und in SC}‘neiben
schneiden. Die Zwiebeln schalen und in Ringe schneiden.

Das OI in einem groBen TOP]C erhitzen. Das Genmiise waschen und zusammen mit den Zwicbclringcn und
dem Currg darin anschwitzen. Die Br[jhc und den Weitwein dazu gieBen und mit den (Gewiirzen wiirzen.
Zitroncngras anbrechen und zusammen mit dem K oriander dazugebcn. Ca. 5 Min. kochen lassen.

Die MUSC}’ICII’! in den (Gemiisesud gcbcn und solangc darin kochen, bis sie sich sffnen. Den TOPIC dabei
ge|egentlich riitteln, damit die Muscheln auch alle g[eicl’lméﬁiggar werden.

Dazu frisches Baguc’ctc reichen .



