Krombcrgs Spargcl Burgcr

Zutaten fur4 Fcrsoncn:
4 Burgcr Fattgs a 180g
200g gcschéltcn Spargel

4 Scheiben (Cheddar K sse
4 Schcibcn T omaten

4+ Blatt Lo”o Rosso
i Bund gewaschencr Kuccola

150 ml Sauce [Hollandaise
i E_L Bérlauchpesto

Rczcl:)t Burgerbrstchen fiir 12 Stiick:

500g Weizcnmeh]

12,5g [Hefe

260ml Wasscr

80ml kalte Milch

30g Weiclﬁwcizengrieﬁ

Alle Zutaten zu einem \/ortcig verarbeiten und 10 Minuten Ruhen lassen
dann

95g Roggenmehl 997

10g Salz

5g /ucker

c{azugcbcn und vermengen, anschlieBend
%0m| Olivensl

Iangsam in den Tcig einlaufen lassen und vermengen

Den Tcig ruhen lassen bis sich das Volumen vcrdoppclt hat. AnscHieBenc{ 4 80g abwiegen, rund formen
und auf ein Packblech setzen.

Die einzelnen Buns 50 lange ruhen lassen bis wieder das Volumen ca. verc{oppcﬂt ist.

AnschlieBend flachdriicken und mit etwas \ollei bestreichen und dann ein wenig K rauter de Provence

aufstreuen. Nochmal ruhen lassen, bis ca. das doppelte Volumen erreicht ist. AnschlieBend ca. 16-18
Minuten beica. i 75°6rac1 backen.

- Die Sauce Hollandaise mit dem Pesto verrithren.

- Die Burgerbrétchcn etwas abkiihlen lassen, aufschneiden und beide Seiten mit mit der
[Hollandaise-Festo Mischung bestreichen.

- Die Burger Fattgs braten. Den SPargeI Girillen.

- Auf die unter [Halfte des Protchens ein Blatt | ollo Rosso setzen. AnschlieRend den Burger

zusammen bauen. Burgcrﬂefsclﬂ ~ Spargd ~ Kése ~ Toma’cc ~ Ruccola ~ obere HélFte vom
Brétc}’uen



