Hotel Restaurant
QKromberg

T radition mit / ukunft

Kczept des Monats

SParchZitroncngras Currg mit Jakobsmusche]
/ utaten fur4 Fersoncn:

8 Jakobsmuschc]n

600g Spargel weib, geschalt

2L Schnittlauch

2L Margarine

100 ml Sherrﬂ

20g Curr\rj

500ml Sauce [Hollandaise

2 Zitroncngrasstangen
Salz & Flcelcmcer

~ Den Sparge! in4cm !ange Stiicke schneiden und in Margarine zusammen mit dem
Zitronengras anschwitzen.

- Dann den Currg dazugeben und mit Sherrﬂ ablsschen. AnschlieBend mit etwas
Wasser auffiillen und den Spargel darin 10 Minuten gar kochen.

~ Dann die [Hollandaise und den Schnitt!auch &azugeben und warme stellen.

- |n der Zwischenzeit die Jakobmuscheln braten und mit Salze Pfeffer wiirzen.

~ Die Jakobsmuscheln auf dem Currg servieren.
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