Licbc (1astel
Hcrzlic['r Wi“kommcn im
Hotel Restaurant Krombcrg

Wir{zreucn uns, dass Sie unser Restaurar\t besuchen und werden alles tun, um ”'sren

AuFentha]t beiuns so angenehm und entspannt wie mc’jg]ich zu gestalten.

Wir mschten Sie, so weit es mbglich ist, mit TOP Frodukten aus der Region

zu einem guten Freis~Leistungsverhé!tnis begeistern.
Diese Froc}ukte werden mal klassisch oder mal neu interPrctiert zubereitet,

aber stets mit Liche zum [Jandwerk und zum Froclu!(t.

K ochen muss in erster | _inie SPaB machen, dann wird auch das E_rgebnis gut.

Wirlassen uns gerne insPirieren; sind st'émdig auf der Suche nach tollen Produkten,
welche wirin unsere Gerichte einbauen kénnen.
[Hier versuchen wir rcgionale und heimische Froduzenten mit
einzubeziehen und bemiihen uns den in Deutschland Produzierten Produkten

den \/orzug zu gcben.

50 stammen unser Rind- und Sc%weineﬂeisch aus Westlcalen, unser WI‘C! aus der
E_hcelj das Gcﬂﬁgcl aus Detmold und der SPargcl vom Niederrhein.
in gutes [” ssen basiert auf guten FProdukten.

Wir wiinschen ”'men einen guten APPctit und einen angene%mcn Amtcntha]t.

Markus Kérst
und das Hotel Restaurant Kromberg Team



Apcriti{:

F@qﬁonaL
Johannisbeer Sekt ocl
Hausgemac]ﬂter Johannisbeerlil«’jr/ Riesling Sekt

Schlchcn 5cl<t oc
Hausgcmachter T*Io|un&ersirup/ Kiesling Sekt

A”coho]rcrcicr Seccoauf Fis 20d]

Prickelnd siiBer Trinl(sPaB mit Rosenbliiten, Zitrusfrucht & leichter Muskatwiirze

Rhabarber Secco auf Eis 20¢!
Furer Rhabarbergesclﬂmack. Frickeln&er Genuss

T?cnds

Li"ct 20l
| illet Blanc / 5c}1wePPes Wild Berrg

APcrol Maracuja 20d]
Frosecco/APeroI/ Soda/ Maracujanektar

Hugo 20¢!
FProsecco / Holunderblijtensirup/ Soda

Black Hugo 20c!
Prosecco / T’jolundcrblﬂtcnsirup/ Soda / Cassis

450€

4.50€

5,50€

6,00€

6,00€

6,00€

6,00 €

6,50€



chionalc & Mediterrane TaPas

,,Krombcrgs kleine Mini-\/orspciscn“

T atarvom hausgcbciztcn gravcd L achs
K artoffelrostis / Honlg~Di”~Semc Sauce / Sprossen
3,50€

,,Krombcrgs klcinc Currywul-stu
Kartogclstébchcn/ Currﬂ

310€

[Lachs | olli
r‘lausgebeizter Lachs/ 5Pinatcrépe/ r‘lonig-DiH-SemC Sauce
3,10€

Himmcl & rdim Knuspcrmantcl
Blutwurst/ Kartogclpﬂree/ Kﬁbenkrautdip

3,50€

Gratinierter Zicgenkése
r#]onig/ Finicnkcmc/ Raukc
3,90 €

Héhnchcnspicﬁ Sweet-Chili
r“lausgemachtes Chutney
3,90€

Mini Strammer Max
Bauernbrot/ Serranoscl‘ninken/Wac}‘ntc]spicgdei

3,90 €

Gamclcn in der Kartogclnudcl
Hausgemachtcs Cl’wutncy

3,90€



VorsPciscn & Salate

chinc Brotauswahl 4.50€
Aioli/ Meersalz / Olivené]

Bunter Spinatsalat 10,50 €
Himbeerviniagrette/Ziegenkése/ Kirschtomaten / K resse / Walniisse

Kikok Hzhnchen Poke Bowl 13,90€
K ikokhahnchen / | insen/ Kimchi Gurken / Mango/ Kirschtomaten / Cashewkeme

Carpaccio vom Westfslischen Rind 13,90€
Pesto / Ruccola / Kirschtomaten / Parmesan / T riiffelolivensl

,,Krombcrgs O”cr | achs®
Nach einem iiber 1 Oojéhrigcn Hausrezept gebeiztergravcd Lacl‘ns/

Bergische Reibekuchen / r“lonig~Di”~Semc Sauce
als Vorspcisc 12,90€

als Hauptgang 18,90€

Mediterrane K‘éstlichl(citcn im Setzkasten serviert
T omate / Mozzarella / Anti Pasti / Ziegenkise / Serranoschinken / Olivensl / Hahnchenspick
hausgebeizter Orangen-Pasilikum [ achs / Chorizzo / Baguette / Ajoli
als VorsPcisc: 14,90 €
als Hauptgangz 19,90€
f)untcr 5alattc”cr
Fetakase / Hahnchenbruststreifen

als VorsPcisc: 9,90 €
als Hauptgang: 13,90€

Aus dem Suppcntopft

KartoFFcLBér]auch Sﬂppchcn 7,50 €
| achsstreifen / Milchschaum / (routons

CaPPuccino von Currg & Zitroncngras (auch vegan maglich) 7,50€
K okos / JaiPur Currg/ Milchschaum / Hé}‘mc}‘nenspieﬁ



Fasta

Hausgcmachtc Vegane SPinat Ravioli 14,90 €
Tomatensugo/ Kirschtomaten / Caslﬁewkeme/ Kucco|a

Hausgcmachtc Trifel Grocchis 15,90€
Gri”gemijse/ Parmesan

F(isch Vcrlicbtf
Knusprigcs 7 anderfilet 21,90€
Reibekuchenkruste / Blattspinat/ Dﬂon—Sen? Sauce

Filet vom Skrei (Wintcrkabcﬁau) 24,90 €
Dicke Bol’men in Ralﬂm /Speck/ K artoffel

Filct vom lslancl Lachs (nachhaltigc chzucht) 24,90 €
Giriner Spargel/ Trijge! KRisotto / K rustentiersauce

Streetfood im Restaurant

chancr Burgcr 1%,90€
Falafel-Kichererbsen Bratling/ Mangoclip/ Grillgcm[jsc/ Salat/ SUBkartolc1CC| Pommes

Chili Cheese burgcr i4,90€
Bestes Deutsches Rindfleisch/ Bacon / Jalapcnos/ K zse / Blattsalatc/Tomatc/ Dicke Fommes

Mediterraner burgcr 14,90€
Bestes Deutsches Rindxqcisch/SCrranoschinken/Tomatc/ Mozzarella Ruccola / Dicke Pommes

Hausgcsmo‘ctcs Fu"cd Pork vom Westfslischen Lanclschwcin 17,90€
SUBkartoxcmcelpijree/ mariniertem AFnCeIsaIat/ BBQ}Sauce/ gebackenen /wiebeln



Vcrriickt nach 5tea|<s & anderen Lcckercin

,,Kottcnschnitzc]“

Sclﬁweinescl’mitzel/ Mettwurst / /wiebel / Kase / Speckbohnen/ Bratkartoge!n

Samct gcschmortc Ochscnbackc
Soja~Honig Reduktion / Allerleivon der [ rbse

Girillteller nach Art des Hauses

Rinc]/ Sclﬁwein/ Hshnchen / Speckbolﬁnen/ Bratkartomc{:eln/ K rauterbutter

16,50€

18,90€

18,90€

Brust vom Westfalischen Kikok Hahnchen (ohne Antibiotika aumcgczogcn) 22,90€

Kréuteljus/ Giriiner SPargeI/Trijgcl Kisotto

Filct vom LiPPstédtcr Strohschwcin
Wal&Pilzcn in Rahm / SPétzlc/Salat/ K rauter

Gcschmortc Haxc vom Bcrgischcn Lamm
Rosmarinjus/ Cajun Gewiirzbohnen / Sﬁfﬁkartogelpijrce

Kumpstcak unter Kréutcr—-Scn{: Krustc
Pilze / Bol‘mcn/fjpeck/ K artoffelcroutons

Schnitzcl vom E_i{:clcr Hirsch
Walc{Pilz ein Rahm / Brokkoli/ Schupxcnudc!n

Geschnetzeltes vom heimischen thcl
[Hirsch / Reh / Wildschwein / Kirsch-Mandel Sauce / Spétzlc/Salat

21,90€

21,90€

24,90 €

23,90€

21,90 €

montags clicnstags mittwochs
|ss von hier K ennenlernmenti 3x3 Mini Menu
Bergische Kijchc 3 Gang Menii 3 \/orsPeisen
neu interPretiert mit kleiner Weinreise 3 Hauptgénge
5 (Gange Menii ab 2 Personen 3 Desserts
25,00 € 5%,00€ pro [erson 27,90€

clonncrstags
Flin Fall fisr Z wei
4 Gang
Gourmet Menii
fir 2 Personen

69,00 €




K sstliche Desserts

Krombcrgs bailcgs»Mascarponc Creme
Beerenragout/ Crumble

Maracuja Cheesecake T rtchen
Sorbct von exotischen [Triichten / Baiser/ Maracuja E_spuma

Warmer halbﬂﬁssigcr Schokoladcnkuchcn
Vanilleeis / Obst

SiiBes Allereiim Setzkasten serviert
T ortchen / Obst,/ Schokolade / Frucht / Creme / s

Gemischter K aseteller
Kijrbisclﬁutneg/ Bio Feigensenf/ Brot,/ Butter

Mit Spczialitéten von regionalen und internationalen Késché)ccn‘
klein
mittel
grob

Kugc] Flis oder SOrbct

Yuzu-| imettensorbet, (Griines APFCI Sorbet, Deerenstarkes (Gin Sorbet,

Mango-[assionsfrucht Sorbet, Glihweinsorbet, Mandarinen-Olivensl Sorbet,

Vanille Eis, Brownie [ is, Bratapfel is, (Gesalzenes Karamell s,

Strawbcerg (Cheesecake [is, Cooghie Dough s

Butterkes Fis, Schokoladen Fis, i Kugel
2 Kugcl
% Kugcl

Zuunseren Desserts cmPf:chn wir |hnen
Schokoladen Rotwein 0,10}
Asbach 125 Jahre - Eine echte Raritst 0,021

7 ur Auskunft iiber Zusatzstoffe Fragen Sie bitte unser Ser\/icepersona .

6,90€

8,90€

8,90€

10,90€

5,50€
8,90 €
12,00€

2,i0€
3,90€
5,70€

2,50€
10,50€



| ieferantenreise

| iebe (Gaste!
]m Folgcnc{cn méchten wir Sic iiber unsere Lichcrantcn und die r‘lcrkumct unserer Froc{uktc besser
informieren. Wir beziehen unsere Produkte von ausgesud’uten Firmen,

um Jhnen frische und qualitativ hochwcr’cigc Spciscn auf den T eller zu bringcn.

F:isch:
Frischﬁschabtef!ung der Metro, Schwelm

Transgourmet Frischfischze ntrum, Bremerhaven

Obst, GGemiise, Salatc, [ xotische Friichte:

Transgourmct K'dln
Metro, Schwelm
E_uroFood C;cmijsehanclcl, Kemschcid

Rindfleisch, Schwcincﬂcisch, Woarst:
Mctzgcrci No!zcn, RcmschcicLLUttringhauscn
Delta Fleiscl’l, Hamburg

Gcﬁﬁgcl & Kaninchcn, E_icr:
Gcﬂijge”wof Hermann Kempe, Remschcicl Bergisch—Bom

Wild:
\/on Jégcm aus der Ehccl

Milchproduktc:
Metro, Schwelm

Grundnahrungsmittc' & Konscrvcn:
Metro, Schwclm

E)roté' Kuchcn:
Béckcrei Bcckmann, RcmschcicLLiittringhauscn
(Cafe K erkhoff, Remscl’leic{-[_ijttringhausen

Gcwﬁrzc:

]ngo Ho”ancl, K|ingcnberg



romberg

Restaurant | Hotel 1 Catering

Eine K ombination aus Zcitgcist, Familientradition & Lcidcnschaft

Das Hotel Restaurant Kromberg ist einer der sltesten gastronomischen Betriebe in Remscheid und seit
1891 in [“amilienbesitz. [eute befindet sich das Ur\tcmchmcn in der 5. (Generation.
Aus der tgPisch bergischcn E_cumeipc wurde im |_aufe der Jalﬁre ein 3 Sterne [Jotel, mit | 7 Jimmern und
einem der bekanntesten Restaurants in Remscheid.
Mittlerweile ge}u’jr’c zum [Hotel-Restaurant noch ein grober Fart3~ & Cateringservice,
eine Szcncgastronomie mit (_afe, sowie ein |mbiss.
/urzeit bcschéxctigt unser Urxtemchmcn 25 Mitarbcitcr und bildet
die Berufe K och und [Hotelfachfrau aus.

Hausgcbciztcrgraved Lachs, Bcrgisclﬂe Tapas
K ottenschnitzel oder Seeteufelfilet auf T riiffelrisotto in unserem Restaurant
Krombergs Currywurs’c in unserem ]mbiss
I in frisch gczapxctcs PBier an unserer Par
Ausgesuchte Weine im a la Carte Pereich
in erfrischender Cocktail auf unserer T errasse
Hausgemackter Kuchen in unserem (Caf¢
/um Abschluss einen leckeren Essig oder einen edlen Digcsthc

E_ntspannen in unseren komfortablen /immern
I~ in kostliches [Trithstiick zum Tagcsstar’c
Koc%kurse zum Entclecken
Kijchenpartgs fiir die UHterha]tung
Cocktai!kurse zum Sch!ijncen
Mobile Er]ebnisréucher@i fur Groﬁverans’caltungen
Krombergs AuBer [Haus Er]ebnis - Far‘cgservice & Catering FUrjec{c Gelegcnheit

all das — und noch vieles mehr — ist das

Hotel Rcs’caurarxt Kromberg



