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Torti”a Lachs Spicﬁe mit Gurkcnsalat
und Honig-—Di”-SemC Sauce

WraPs
Gebefzten Laclﬁs oclerger'éucl’ler‘ten Lac!ﬂs
Frischkésc
Salz & Flce]qer
[ imette
Blattpetersi!ie
[ur die Hom’g—DilLSan Sauce:
200g Semc
150 ml 5ahne
400 g Mayonnaise
125¢ Honig
SPritzcr /itrone
J’e i Prise Zucker, Pfeffer, Salz
Dill
]:ijr den Gurl(ensalat:
Guricensclﬁeiben entkernt
gerdsteter Sesam
Honig
Tcrigakisauce
| imettensaft
Salz
frischer Ingwer

Knob!auchzehen, fein gewijr‘th
Sojasaucc

f:rischkése mit Limettensa]ct und gehackter Fctersilie vermengen.

WraPs mit ]:riscH('ése bestreiclﬂen, mit Lachs belegen und einrollen. Ansch]ieﬁencl n
Scheiben schneiden und aquPieBcn.

Fuir die Honig~Di”~5@nF Sauce alle /utaten verrithren.

f:ijr den Gurkensalat alle Zutaten vermengen.

Die Lachspieﬁe ca. 2 Minuten vonjec{er Seite auf dem Girill gri“cn.

Hotel Kromberg GmbH & Co. KG
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