T orte vom Zjegenfrischkase

/ utaten fir4 Fersoncn:
125¢ Mehl
Frisc Sa]z
3 [“ier

250g Milch

50g zerlassene Butter
Margarine zum backen

50g Schmand

250g Ziegemcrischlcése

100g, Frischkise

i Bund Ruccola
2 E_L Festo

80g gctrocknctc Tomatcn
Sa]z & F]CCICFCF

~ Aus Mchl, Salz, [“ier, Milch und Putter einen Crcpetcig herstellen.
-~ Fur die Késemassc Schmancl, Ziegcn?risclﬁkésc und Frisc]—\kése vermengen

und mit Festo, Salz und F)Celclcer abschmecken.

~ Die T omaten und den Ruccola in kleine Stijcke schneiden und unter die
Masse heben.

~ Aus dem CrePeteig 3~4 CrcPe ge nach Gréﬁc der F)Carme und
Springxcorm> backen.

- Die 5Pring1corm mit einem Crepc als Poden be]egen, anschlieRend mit
Késecreme fullen und wie eine T orte schichten. Als letztes sollte ein CrePe
sein.

~ Am besten mit kleinen Salatspitzcn und Baguet’cc servieren



