Krombcrgs Zicgcnkése Burgcr

Zutaten fur4 Fcrsoncn:
4 Burgcr Fattgs a 180g
200g Zicgenkése

4 Scheiben T omaten

4 Blatt Lo”o Rosso
I Bunc‘ gewaschener Ruccola

150m1 Burgcrfjauce

Rczcl:)t Burgerbrstchen fiir 12 Stiick:

500g Weizenmehl

12,5¢ He{:e

260ml Wasscr

80ml kalte Milch

30g Weichwcizengric&

Alle Zutaten zu einem \/or’ceig verarbeiten und 10 Minuten Ruhen lassen
dann

95g Roggenmehl 997

10g Salz

5g /ucker

dazugeben und vermengen, anschliebend
%0ml Olivcnél

Iangsam in den Tcig einlaufen lassen und vermengen

Den Tcig ruhen lassen bis sich das Volumen vcrdoppclt hat. Anschlietend 4 80g abwicgcrx, rund formen
und auf ein Backblech setzen.

Die einzelnen Buns 50 lange ruhen lassen bis wieder das \/olumen ca. vcrc{oppelt ist.

AnschlieBend flachdriicken und mit etwas Vollei bestreichen und dann ein wenig K rsuter de Provence

aufstreuen. Noc)‘wmal ruhen lassen, bis ca. das doppelte \/olumen erreicht ist. Ansc}‘nlieﬁend ca. 16-18
Minuten beica. i 75°Grac1 backen.

- Die Burgerbrétc!ﬁen etwas abkiithlen lassen, aufschneiden und beide Seiten mit der [ollandaise-
Burgcrsauce bestreichen.

- Die burger Fattgs braten

- Auf die untere [Hzlfte des Brétchens ein B|att Lo”o Kosso setzen. Anschlieﬁenc{ den Burger
zusammen bauen. Burgcrﬂcisch ~ Zicgcnkésc ~ Tomatc ~ Kuccola - obere Hélxctc vom Brétchen



