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5ehr verchrte Géste,

wir freuen uns tiber ”'nr ]ntcresse anunserer Angcbotsvie]ga]t.

T reu unserem Motto, haben wir wieder eine \/ielza}'xl an neuen |deen in diesem Frospekt
zusammcngestc”’c. Wir sind mit unserer kreativen Kijc}'xe am ,,Fuls der /eit“ und haben vielen
neue Akzente gesetzt.

Unsere Freise stehen in einem ausgezeic}meten \/erhé!tnis zu unseren Lcistungcn. Die
Spciscn werden exklusiv fiir [hre \/eranstaltung hergcste”t.

Unsere Liemceranten werden sorg]cé]tig ausgew’éHt um ]}mcn TOP Frodukte anzubieten.
5itte haben Sie deshalb auch \/erst‘énclnis cla)cijr, dass es auf Gruncl der Marktlagc zu
Freiséndcrungen kommen konnte.

Buffets sind ab 25 Personen méglich.
Sollten Siejedoch ganz sPczie”e \/orstellungen haben, so

>> Rufen Sie uns an <<
>> Besuchen Sie uns im |nternet <<
>> Schicken Sie uns eine |~ -Mail <<
>> \ereinbaren Sie einen | ermin mit uns <<

K reative Kliiche Fﬂrjcdcn Gaumen
lhr Marlcus Kérst

Hotel Restaurant

CKromberg™

Kreuzbcrgstr‘ 24 -42899 Remscheid
Telo2191,/5900%1 - Fax.02191,/51869
www‘hote]krombergde

www‘hrbcatcring‘cle

F -Mail: info@hote H<romberg‘cle




APcritﬂ: Empfchlungcn

Gilas Ries]ing Sekt 0,101 4,00 €
(Glas Secco Rose o,iol 3 50€
Glas Scavg & Kay Frosecco o,10 | 4,00€
Gilas Champagner o,iol 9,50€
Blue Rogal (Riesling Sekt mit Blue Curacao) 0,10l 4,00 €
Xuxu Koyal (Kiesling Sekt mit Xuxu) 0,101 4,00 €
| illet Wilc”pcrry o,iol 4,00 €
(Glas Prosecco mit Aperol 0,101 4,00 €
(Glas FProsecco mit [olunderbliite 0,10l 4.00€
Glas Ricsling Sekt mit Hibiskusblute 0,10 | 6,50€

Asbach A&A auf [ s 4] 3,50€

Martini 5cl % 00 €
5hcrr3 5cl 350€
T utti rutti (alkoholfreier [Fruchtcocktail) o,iol 300€
Maract,jasirup, Orangensaﬁt, AnanassaFt, Zitronensaft, (Grenadine

Jnnovator (alkoholfreier [Fruchtcocktail) 0,101 300€

Multivitaminsaft, / itronensaft, I:_rdbccrsirup, Bitter | emon

Strawberry Chi Chi 0,10l 4.00€

Wodl(a, Xuxu, Ananassaft, Kokossirup

Kromberg T otal o,iol 4,00 €
Woc”(a, Maracujasirup, AnanassaFt, Orangcnsaf:’c, F_rc“)ccrsirup

Der Essig als APerithC =

Die raffinierte Art cin kulinarisches | ssen zu beginnen. Fin unvergessliches
I rlebnis fiir Zunge und Gaumen. Als APerithC regt Essig den APPetit an, sensibilisiert die
Gcscl‘nmacksnerven und neutralisiert den Gaumcn fiir das bevorstehende Mahl‘

[n den (Geschmacksrichtungen:
[ rdbeer-Palsam [ ssig / Zitronen-Palsam [ ssig / Cranberry [ ssig / [Teigen-Palsam [~ ssig
Maracuja [Cssig/ Phirisch-Dalsam [ssig / Marillen-Rosen Balsam [ ssig
2l 2,75€



]:ingchoocl - K sstliche APPctitl‘)éPPcl‘)cn
Die Perpekte Art H‘xre (Laste zum Sektempgang kulinarisch zu verwshnen.

Canapees 2,20€ Mini K ottenbutter 1,50€
Bergischcr Burgcr mit Blutwurst 2,00€ F)Ciﬁccrlir\gsbruschctta 2,00€
Mini T omaten Mozzarella SPiCB 1,50€ Marinierter Futcnspieﬁ 1,80€
(Gebackene Chili Schote 1,50€ Garnele in der K artoffelnudel 1,80€
Zucchinirslichen mit [Feta & T omate  1,20€ FParmesan | olli mit Pfeffer 1,00€
| achs | olli 1,90€ Marinierte Fangasiusspieﬁe 2,00€
Verriickter K rebssalat mit T accos 3,00 € Wiirfel vom Strcmc”achs 1,50€
R&stis mit Schnittlauchcreme 2,20€ Matjestatar auf Fumpemickel 2,00€
Garnc]cmZitroncngras Spielﬁe 2,50€ Datteln im Spcckmantcl 1,90€
Strammer Max mit Wachtelei 350€ Spargel im Nussmantel 2,20€
Currg (Crostini mit Krebsen 300€ Jakobsmuschd mit Safran-Ajoli 4,90 €
Shrimpssalat im Parmesankorb 3.90€ Fischstabchen vom /ander 4,00 €
Pikanter Frischkase Crepe Lo”i 1,90€ Hél’mclﬁenspieﬁ im Nussmantel 2,90€
[ amm [ olliim Brotmantel 4,90 € (Ganselebermousse 4,90 €
itello | onnato 3,00 arelspitzcarpaccio mit | insenviniagrette 3,90
Vitello T € Tafelspitzcarp L S <
| achs auf Finienl«:rmBlattsPinat 4,00 € Red SnaPPer auf gcri”tcr Ananas 4,50 €
olli von der Kinderroulade 2,90 utwurstravioli aur [Kahmsauerkraut 4,50
| oll der Rind lad € Bl li auf Rah k €
emmelknodel mit [ Hitterlingen 5,50 altim Docca vom /iegenkise 3,00
Semmelknadel mit Pfifferling € Saltim B Ziegenk €
Mini Wiener Schnitzel 3,00€ [ ntenbrust auf Zwetschgenchutneg 390€
/ander au tirbischutne 4,00 ebackene | achs-[Triihlingsrolle 3,00
/and f Klirbischutney € (Gebackene | achs-[riihlingsroll €
Biiffelmozzarella T iirmchen 350€ 5Pic3 T hunfisch 4,00 €
anseleber au elchutne 5,90 ammballchen au rotchi 3,50
G leb f Apfelchutney € | ammbasllich f Brotchip €
Feta unter Pestokruste 2,90€ K aramellisierter (Grand Padano 3,00€

Diverse Mini Suppcn
K artoffel-Bardauch / Weike T omate / Sauverkraut
Wildkraftbrithe / CaPPuccino von Currg & Zitronengras

Gazpacho/ Farmesan/\/\/aldpilz/ Spargel
3 10€ pro T asse
Diverse Mini Dessert
Scl‘nokolac{c~C}1ili/ Bai]egs MascarPonc Cremc/ Waldbeer T 6rtchen

Melonensijppchen/ [Himbeer Panna Cotta / T iramisu / Eispraline

2,90 pro Glas



Unsere Klassiker

Mcnij i
Mediterranes \/orspeisen Tisc!ﬂbuget
mit hausgcbciztcm Orangcmbasilikum | achs, Tomatc~Mozzarc”a, Anti Fasti,
Serranoschinken, Z_icgcnkésc und Héhnchenspich, dazu Ajoli und Baguette
Filet vom Westfalischen Lanclsclﬁwein mit Waldpilzen in Ra!’mm
Brokkoli und SPétch
Bailegs Mascarpone (reme mit [Triichten der Saison
Preis pro Person 3%90€

Mcnij 2

Duett von weiber und roter TomatensuPPe mit K rebsen

*hk

Rinderﬁletspitzen in Djon—SemC Sauce mit hausgemachten Spétz|e und Salat
| auwarmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis
Preis pro Person32,90€

Mcnij 3
Kromberg’s | _achserlebnis
mit hausgebeiztem gravec{ | achs, hausgebeiztem Orangen—Basi!ikum | achs,
Lachslo”i und l’rausgcréuchcr‘tem 5tremc”achs, dazu Honig—DiILSemc Sauce und Baguctte

*hk

Kalbsgcschnetze]tcs mit Waldpilzen in Rahm, SPétAe und Salat

*hk

Krombergs Chcesccakc Tér‘tchen mit Beeremcrijchten
Preis pro FPerson 34,90€

Mcnij 4
K raftbriithe vom Rinder’caxce]spitz mit kleinem (Gemiise und Markbsllchen

*hk

[Hahnchenbrust im Serranoschinkenmantel

auf mediterranem F)Carmengemijse mit Rosmarin~Dri”ingen

*kk

Dessertte”er nach Art des r—‘lauses
Preis pro Person29,50€



Menii ,,Bcrgisch Neu F ntdeckt
T orte vom bergisdﬂen Ziegen{:risc!ﬂkése an Plattsalaten

EhE

Bcrgisclﬁes Kar‘cogelsijppclﬁen

EhE

Gesc!'wmorte Ochsenbacke mit auf einem Ragout von Bohnen, Filzen und Kartogehw
JArmer Ritter 20164 mit chtschgenkompott und \/ani”ccis
Preis pro Person 34,90 €

Génscbratcnmcnij
Creme Brulée von der Génsclcbcr an chtschgcnchutﬂcy

*hk

Génsekleinsijppchcn

*hk

Génsebraten mit Apxcelrotkohl und K artoffelklon
Schokoladenkuchen im Bratapxcel serviert
Preis pro FPerson 38,90€

Galamcnij
CarPaccio vom Rinderﬁlet mit Farmesaneis

*hk

Weibes Tomatensﬁppchen mit Zitronengra&Laclﬁs SPicB

*hk

Seeteufelfilet in der K artoffelnudel mit gctr[hc]celtcm Wirsing und SchuPFnuc{cIn

*hk

Ductt vom Ka”) mit Filct und Béckcl‘ncn, Gcmﬁsckérbcl‘ncn und Kartogdplétzchen
Das Beste von der Schokolade
Preis pro Person 50,50 €

Frﬁl‘ljahrsmcn{j 1
Marinierter SParge] mit Barauch | achs

*hk

CaPPuccino von Curry & Zitronengras

*kk

|_ammriickenfilet im Brotmantel mit mediterranem (Gemiise und Rosmarinkartoffeln

*kk

Lasagne von Rhabarber und Vanille
Preis pro FPerson38,50€



]:rﬁhjahrsmcnij 2
Bérlauchsﬂppchen mit ge’crocl(neten Serranoschinken Chips

EhE

Schweinefilet auf Spargelgemijse mit neuen K artoffeln
E_rc”aecnjog%urt Tértc!ﬂen mit marinierten Mangos
Preis pro Person 33 50€

Sommcrrncnii 1
Grﬂnzcug frisch vom f:clc{ mit Blijtcn, SProsscn und Croutons

*hk

5chweincxcilet mit F]Cimcxccrlingcn in Rahm, Brokkoli und Spétzlc
Bailegs Mascarpone Creme mit |~ rdbeeren
Preis pro Person32,50€

SOmmcrmcnU 1
CarPaccio von der Jakobsmusclﬁel mit |_imonens! und Hibiskussalz

*hk

Klare Tomatensuppe mit Qpark~5asilii<um Klspchen
5urF & Tur‘F
Rinderfilet unter (Chorizzokruste und Garnelenspieﬁ
auf B[attspinat mit 5chup1cnucleln
T 6rtchen von | imette & Zitroncngras
Preis pro Person41,50€

Herbstmenii/Wintermenii 1
(Gerahmte Steinpi]zsuppc mit (_routons

Ehk

Sauerbraten vom [ ifeler Wildschwein mit Apxcelrotkohl und Klspen

*kk

Bailcgs Mascarpone Creme mit Zwetschgenragout
Preis pro Person3i,00€

Herbstmenii / Wintermenii 2
Feldsalat mit Kar’coxclcclc{rcssing, SPeck und Croutons

*hk

KUrbiscremcsuPPe mit mariniertem Hé)‘mc)‘wenspicﬁ

*hk

/ weierlei vom [~ ifeler Hirsch mit Rosenkohl und Maroncnpﬂrec

*hk

Bratapge] Tiramisu
Preis pro Person39,50€



Menii mit Auswahl
Variante |
Mediterranes \/orsPciscn Tischbuffet
mit hausgebeiztem Orangcn~5asim<um | achs, T omate-Mozzarella, Anti FPasti,
Serranoschinken, Zicgcnkésc und Ruccolasalat, dazu Aioli und Bagucttc

*hk

RumPstcak unter Semckrustc mit Spcckbohncn und Nusskartmc]ccln

oder
Ziegenké’scravioli mit Blattspinat, Kirschtomaten, Walniisse und K rautersauce
oder
/ anderfilet im Reibekuchenmantel mit Blattspinat und Djoméemc Sauce
oder
Roulac{e vom Westfalischen Kikok [Hihnchen auf mediterranem Kartolcxcelpijree mit Gri”gemijse
Allerlei von der Passionsfrucht
Preis pro Person 36,90€

Menti mit Auswahl
Variante 2
K artoffel-Wildkrsuter 5ijppchen mit | achsstreifen
oder
Bunter Salatteller mit Ziegenkése
Filet vom Westfalischen |_andschwein mit Kréuterscitlingen in Rahm, Prokkoli und Schupgnuddn
oder
Tag]iatc”e mit Gri”gem[ﬁse und Finienkernen
oder
Wolfsbarschfilet auf Chorizzo~Risotto mit glasier’cen /uckerschoten

Fhk

| _auwarmer SCEOkoladenkuchen mit \/ani“eeis
oder
Bai[egs Mascarpone Creme mit Peeren
Preis pro Ferson 33,90 €



Mediterranes Buffet

Hausgcbciztcr Orangcmbasilikum | achs, Fluﬁkrcbsscocktail und Lachsré”chcn

T omate mit Biiffelmozzarella, Ruccolasalat mit frischem Farmesan in Sahnedressing
Anti Pasti Variationen, Bruschetta, Vitello T onnato von der Putenbrust
o
[Hahnchenbrustfilet im Serranoschinken Mantel gcbratcn
Schweincrﬂckcnstcaks mit Blattspinat, Pesto und Mozzarella iiberbacken
Mediterranes (Gemiise, Rosmarinkartoffeln

(nocchis-Ciemiise Pfanne mit gcschmolzcncm Zicgcnkésc

*hk

Tiramisu, Amarettini (reme mit frischen [ riichten, Schokolaclcn Faﬂna Cotta
Jtalienische K sseauswahl mit Brot und Putter
52,50€

Bui:Fct nach Art des Hauscs
Fischplat’ce mit hausgebeiztem gravecl | achs, Orangen~5asi|ikum | achs, Slﬁrimps,
Forellenfilets und Streme”achs aus dem eigenen Raucherofen, (GGeraucherte | ntenbrust mit FcigcmSemc

T omate mit Mozzarella, Melonenspalten mit Serranoschinken, Ruccolasalat mit Parmesan in Sahnedressing

*hk

Hshnchenbrustfilet mit Waldpilzen in Rahm
Schinclelbraten mit / wiebeln, SPeck und K ase
(Gemiise der Saison, Karto)cmcelgratin und hausgemachte Spétzle
Mini T 6rtchen Auswahl, Mousse au chocolate, Baileg’s Mascarpone Creme mit frischen [riichten
Késeplatte mit Brot und Buttcr
52,50 €
/ usitzlich mit:
KoastbecF im Ganzcn gebraten unter Kréutcr~5¢n¥ Krus’ce
+4,90€ pro Person

FrﬁhlingschﬁHc
Marinierter SPargelsalat mit hausgebeiztem Barauch | achs, Spargelterrine mit Schinken
Fischplattc mit l‘nausgcbciztcm gravcd Lacl‘ns, Streme”acl‘ns, Forellenfiles und Shrimps & Ma’cjes
Gazpacho Gemiise mit Mozzarella, Saltim Bocca vom Ziegenkése
Geschmorte Lammhaxen auf einem Kagout von Bohnen, Filzen und Kartoﬁceln

Hél‘mchenbrustmct auf buntem SPargclgemijsc mit neuen Kartogcln
Buntes (Gemiise vom Markt mit Sauce [ollandaise [Fontaine

| imonen Cremc mit Cl‘wili [ rdbeeren, Lasagne von \/ani”ccrcmc und Rhabarber

Késeplatte mit Brot und Putter
4,50 €



Sommcrnacht Traum
Roulade vom hausgebeiztem Orangembasilikum | achs mit Blattspinat und [Frischkase,
Fischp!attc mit gravcd Lachs, Strcmc”achs, Matjcs und Rosmarin~GamcIcn SPich,
Punter F]Ci)cxcerlingssalat mit Frﬁhlingszwiebeln, Anti Pasti \Variationen
Gcréuchcrtc [Hahnchenbrust auf Honigmcloncnsalat, Ruccolasalat mit frischem Farmcsan in 5ahncc{rcssing
(Geschmortes /itronenhuhn mit mediterranem (Gemiise
Schwcincmcc{ai”ons mit chto, Blattspinat und Mozzarc”a chrbackcn,
K artoffelrsstis und (Gnocchis in Bérlauc!ﬂbutter
I rdbeeren mit Aromen Zucker ((Chili, Vanille, Rosmarin, Minze, | imone) zum selbst kreieren
(Chili-Ananas Parfait, Schokoladcn Creme Bruléc, Késcplattc mit Brot und Putter
4,50 €

/ usatzlich mit:
(Ganze K albshaxen am T isch tranchiert mit gebratenen Flci]q:erlingen
+4,50€ pro Person

Hcrbstbugct
Feldsalat mit gebratener (anseleber, 5altim Boccavom Ziegenkése mit K iirbis Chutney
Pastete vom heimischen \Wild

Fisc!’rplat’te mit hausgebeiztem graveci Laclﬁs, Streme”aclﬁs aus dem eigenen Rzucherofen
Makrelenfilets, [Forellenfilets und 5!’1rimps

Schweinexciletspitzen in Champignon—F)cmc]Cer Sauce
[Hirschbraten in Kirsch-Mandel Sauce, (Gemiisevariationen, hausgcmaclwte Spé’czlc und K artoffelrostis
AP]CCI Tiramisu, Lasagne von Vanillecreme und Zwetschgen, Schokoladen-Chili Mousse
Késcauswahl mit Brot und Buttcr
55,50€

K ulinarischer Winter
Fischplattc mit hausgebeiztem gravecl | achs, Stremellachs aus dem eigenen Raucherofen,
Forellenfilets, geréucher‘tem Butterfisch und K rebscocktail
Bruschetta mit Wa]Pilzcn, Geraucherte [ ntenbrust mit Fcigcn SCI’HC
T errine vom [ ifeler Reh mit Sauce Cumberland, f—ionigmelone mit Serrano Schinken
Geschmortes von der Gans mit Roticohl und Kléﬁen
Geschnetzeltes vom Hirsch mit Wa]dPilzcn in SPétburgunder Sauce
Schweinebraten mit Backpﬂaumen ge]cij”t, Rosenkohl, Prokkoli und hausgemachte Spétzle
ekulatiusmousse mit (luhwein [ Haumen, SHchokoladen | riittel Mousse, / imtpartait
Spekul Glih FH Schokoladen T riiffel M Zimtparf
Késeplatte mit Brot und Putter

59,50



Galabuﬁ:et
CarPaccio vom Kindcrﬁlct mit chto
I resene Fischplatte mit hausgebeiztem gravec{ | achs, | achs Rollchen,
Aal, Strcmc”achs aus dem cigcncn RéLJCl"ICFOICCn, Nordscckrabbcn. Cocktail von Flusskrebscn
Carpaccio vom geréuclﬁcr’ccn T hunfisch mit Steinpilzpesto, T errine vom Ka“astaxcdspitz

Geréucherter Mozzarc”a mit Tomatcmbasilikum Salat, Ganzcr Rchrijckcn mit Saucc Cumbcrlar\d
Seeteufelmedaillons auf SaxcramChampagnersauce mit griinem Spargel
Rinderfilet ,,We”ington“ mit Fortwcirjus, K albsriickensteaks auf Stcinpilzcn in Rahm
frisches Gartengcmijse, Kartolcxcelgratin und Sclﬂupgnuc{eln
I isbuffet nach Art des [Hauses, Schwarzwilder Kirsch T errine im Baumkuchenmantel
Mini Beeren T 6rtchen
Ec”e Késeauswahl mit Traubcn, Brot und Buttcr
58,50€

Bergisch Neu E ntdeckt! - T radition trifft Z ukunft
5truc{el von Ziegen?rischkése und Niissen, Lachstatar auf K artoffelrsstis
Variation vom Bergischen 5ushi mit [Tisch & [Tleisch, Mini K ottenbutter

Himmel & [~ rde im KnusPer'teig, (Gemischte Salatauswalﬁl PBrot und Putter
(Geschmorte Ochsenbackchen in Bergisc!%Lanclbier Sauce mit K artoffel-Sellerie Fliiree
5chweinesteaks mit K ottenbutter-K sse Fij”ung, 5chnibbelbohnen und Bratkartogeln

Fierikor Tiramisu, Siikes von Paume, A‘mcel, Rhabarber, | rdbeere oder Kirsche ge nach Saison)
K akaowaffel mit Portweinkirschen
Preis pro FPerson3i,50€

,,Gcwijrzbugct“
Asiatischer Gewiirzachs, Schwertfischwiirfel auf \Wasabi-Gurken Salat, Chiligebackeﬂe Tintenfische
T andoori Chicken Salat, Salatbar mit Dressings, Parmesan-Pfeffer [Flan mit Avocadosalsa,
Ziegenkésc unter Gcw[jrzkruste auf l‘nausgemac)‘wtem Cl‘nutncy, Brot und Bu’ctcr

*hk

Orientalische | ammhackballchen auf [ artoffel-| insen (Gemiise
T hailandische }ﬂéhnchengeschnetze[tes mit Ananas, Curry und Wokgemijse, dazu Basmati Reis

*kk

Schokoladen (Chili Mousse, |ndische (Gewiirz Panna (C otta mit Mangoragout
Preis pro FPerson 33,50 €



Kr‘aiutcrgartcn qu:ct
Ziegen?rischkésetorte, (Garnelen SPieBe mit Aromaten, Hausgebeizter Orangembasilikum | achs
I Kréutertcc gcréuc]wcrtc Wclsmcilct, Mozzare”a mit Kuccola~O|ivcn Fastc und Kirschtomatcn,
Exotisclﬁer FutcmMangosalat mit Minze & K okos
Schweincmet mit gctrocknctcn Wildkrautern in der [Folie gegart
[Hahnchenbrustfilet im Kréutcr~Farmcsan Mantcl mit Tomatcmbasilikum Saucc
GCmUscplattc, Rosmarinkartoffeln, OIivcmScmmcknéc{cl
Joghurt:rhymian Farma (otta mit Bccrcngr[jtzc, | imetten Chccsccakc mit Rosmarin
Preis pro FPerson 33,50 €

Syltcr Tréumc

\ariation vom Hcring, Hausgebeizter Lachs mit Reibekuchen, [FHummermousse Fgramic]en mit |~ rbsencreme

Sylter Austern, / weierlei vom Ziegenkése, Carpaccio vom K alb mit Trijﬁcclrcmoulaclc und Kaui«:,
Rote Bete Carpaccio mit Grﬂnzeug vom Felc{ und SProssen, Brot und Butter
Geschmor’ces vom Deichlamm mit Bolmen emiise und Meersalzl(artogdn

et
Meerzschenfilet auf Erbsenpijree, Tagliate”e mit K rustentieren und [Jummersauce

*hk

Sglter Rote Griitze mit Vanillesauce, /weierlei von der Schokobc{e
Preis pro Person 44,50 €

Buffet der Verliebten
| achsrosen auf Reibekuchen, Stremellachs aus dem eigenen Rsucherofen,
Fischplatte mit [“orellenfilets, Matjcs, Buttcrﬁsch und Garnelen
Bruschetta Variationen, Vitello T onnato von der Putenbrust,
Kuccolasalat mit frischem Farmcsan,Tomatc mit B[hq:clmozzare”a und chto
Schwcinexcilct mit Blattspinat, Pesto und Mozzarella iiberbacken
Kalbsgeschnetzeltes ,,Zijricher Ar‘t“
Gemijseplatte, K artoffelrsstis und (Gnocchis in Pasilikumbutter
Schokoladen-Chili T orte, Holunderbliiten Creme Brulée mit marinierten Beeren
Preis pro Person35,50€



Brunch Buffet Classic
]:rijhstijcl(sbuget mit Bro’c und Brétclﬁen AuswaH, Butter, Margarine
Marmc]adcnauswahl, Nutc”a, Honig, Aulcschnittplattcn, Késcplattcn,
Miisli, Cerealien, Obstsalat, Joglﬂurt, anrl(,
SPcck, K[jhrci, Spicgclci, Nijmbcrger Kostbratwijrstchcn
Fischplatte mit hausgebeiztem | _achs, Forellenfilets, Slﬁrimps
Anti Fasti, Melone mit Scrranoschinkcn, T omate mit Mozzare”a, 5a|atc
SPicBbratcn mit Spitzkohlgcmijsc und Nusskartoffeln
[Hahnchenbrustfilet mit WalclPilzen in Rahm, Prokkoli und Spétzle

EhE

Mousse au chocolate, Bailegs MascarPonc Creme. f—iimbccrparpait
Preis pro FPerson: 25,50 €

Brunch Bul:pct Dc|uxc
Frithstiicksbuffet mit Brot und Br&jtchen Auswahl, Butter, Margarinc
Marmelaclenauswahl, Nute”a, Honig, Aulcschnittpbtten, Késepla’cten,
Mish, Cerealien, Obstsalat, Jog!’wurt, anrk,
SPCCk, Rhrei, SPiegelei, N[imberger R ostbratwiirstchen
Fischplattc mit hausgcbciztcm Lacl‘ns, Forellenfilets, Shrimps
Anti Pasti, Melone mit Serranoschinken, T omate mit Bijxcmcelmozzare”a, Pastetenauswahl
T orte vom Bergischen Ziegemcrischkése, Salate
Rincle]cilctspitzen mit Dﬂon—SemC Sauce, Brokkoli und Spétz!e
Geschmorte K albsbackchen mit Wirsinggem[jse und getrijlcxcdtcm KartolchP[jrce

*hk

Schokoladem(}ﬁli T orte, Cremc Bru|éc, Vanille-K rokant Parfait

Beeremcrijchtemousse

Preis pro FPerson: 36,90 €



2015

2015

2015

2015

2013

2014

2012

2011

2014

2013

Die Passenden Weine zum [ ssen

Weiger Burgunclcr Spétlese halbtrocken, Weinhaus [Flick, Rheinhessen 0,75 I 7,90€

Du{:tct dezent nach Zitrus]cr[jc}'vten

Pinot Grigio Valclacligc DOC, Cantina Valclacligc, T rentino ]talicn 0,75 I 1 9,50€

Tgpisci’we Aromen von hellen Friichten beg[eitet von dezenter f‘]onignote.

Sauvignon Blanc K abinett trocken, Graf von Kagencck, Baden 0,75 | 19,50€
.Gc\—]altvo” und vo“mundig [Fein ausgepragte, Frucl‘vtigc Aromen nach gelbﬁeischigen

Friichten und frisch geernteten Apfeln, die von einer zarten /itrus-Note bcglcitct

werden, pragen seinen Duft.

Entre deux Mers AC trockcn, Chateau Narduque, ]:rankrcich 0,75 I 9,50€
Aromatiscl‘vcr Du]ct nach Cassis, Ho[unclcrb][]tc und Stache]beerc Knacl(igc Zi’crusFruclﬁt und
feine Wiirze am (Gaumen. Lebendiges Séurespiel.

WeiBburgunclcr K abinett trocken, Weingut Freimuth, Kl’rcingau 0,75 | 21,90€

Weicher und cremiger Burgundcr. Trocken ausgcbaut, um floralen Blutcnaromen wie Holunc{er

mc\'lr Raum Zu ISSSCHA

Geisenheimer Kicsling K abinett troclccn, Wcingut Freimuth, Klﬂcingau 0,75 |21 ,90€
Schénes SPicl von erfrischender S3ure und Restsiibe. Riﬂcingautgpisciﬂc Mineralitat.

baclcn Exklusiv Charclonnag trocl(cn, im [ ichenfass gcrci{:t, Badcn 0,75 | 22,50€
Typisci’wer Clﬁardonnaa von internationalem (Charakter. Duft nach frischen

Apfcln und Quittcn, untermalt von cremigen, buttrigcn Aromen.

\/o”mur&dig, wunderbar aromatisch mit apartem Sci'wmclz und geschmeidiger Siure.

Duskg Sounds Sauvignon blanc, Marlborougl'i, Ncusccland 0,75 | 24,90 €
DerWein tragt den Namen eines Fjords im duBersten Sudwesten der Sudinse] Neusee]ands.

Der Duskﬂ Sound (:dijstcrcr Fjorcl) wurde bereits am 13. ]:cbruar 1770 von Jamcs Cook entdeckt.

I rerrichtete an den steilen Fe]sen des Fjords ein Observatorium, um die iiberaus reiclﬁ]ﬁa]tige \/ogelwe]t

besser beobachten zu kdnnen. Dic harmonische Ba[ancc von Tcxtur und Séure schafft eine Struktur,

in der sich frische Aromen von C]rapefruit und Kiwi mit Ami(]éingen an Brermnesse]n und tropisc]ﬁer Frucht

verbinden; am (GGaumen wird die Siike der [Trucht von dcr]cbcncligcn Saure ausbalanciert, der Wein hat

einen mittleren Kt’)rper mit intensiven 5teinFruc|’wt~Aromen und lamgem Abgang. Der Wein stammt aus
Mar]borougl—v im Norden dchiidinsc] von Ncuscc[andJ dem berithmteste Sauvxgnon B]anc Anbaugcbiet fiir der Welt.

BADEN GrauburgunclcrJahrgangscclition 0,75 | 25,00€

(Geschmacklich rund und von clcgantcr Fruchtigkcit gcschmcidige, trockene T extur und Pikante Séure,
nachha[tig im Abgang. Fin I’wervorragender\/er‘treter der C]rauburguméerfami]iej derim DuFt ausgepragte
Aromen nach reifen [Triichten von Honigmc]oncn, Birnen und Qpitten zeigt.

Ricsling trocken, Columbia Va“cy, Thc Hoguc Cc"ars, USA 0,75 | 26,50€
Feimhcrber Kies[ing. Aromen von APFCI, | imone, FFirsicl’w und Mc]one mit mineralischer Note.

Ausbalanciert mit Fruchtigcm Saure-Siibe SPic[A

| aut Mcimiger\/\/einwc[t 2015, bester Rics[ing aus der Neuen We]t.



2012

2015

2014

,,blauschicmccr“ Kicsling feinherb, Marcus Stein, Mosel 0,75 | 26,50€

Aromen von FFirsici’w und Maracuja werden beg[eitet von einer mineralischen Note. [Trische sowie

Spritzigkcit und e[cgantc Strukturzcichncn diesen Mose]rics]ing aus.

Graucr Burguncler trocken, Marl(us 5cl'mciclcr, F]Calz 0,75 | 28,90€
Fin Grauburgun&cr aus dem Lchrbuc}—] ~ Fett, aber nicht zu Fctt, groBziigig, aber nicht [chladcn,

wunderbar transparent, abernicht unverbind]ic}ﬁ, dicht, aber nicht sPerrig. Grauburgunder
in Fcrlzcktion mit zuriickhaltendem A[kol—yo[gcha]t

Cl’rardonnag 5Pétlcsc trocken Wcingut Graf Wolff Metternich 0,75 | 35,00€
Cl—yardonnay ist der Weltenbummler unter den weiBen Rcbsor’tcn, denn es gibt kaum ein Weinbau

treibendes | and der Welt, in dem ernicht angepﬂam:t wird. 5eit iiber 15 Jahrcn wichst der Charclonnay

nun auch auf den T errassen des Sch[oﬁbcrgs Neben derinternational bekannten Ausbauart im Barrique,

bauen wir den Clwarclonnay ijlaerwiegend im I:_de]stahltank aus und erhalten somit die ihm eigene Uppige,

exotische I:ruc\'lt ,,C\']ar&onnay Pur“l KraFtvo” und Aroma von exotischen Fr[]clﬁten.

Roséweine

2012

2015

2014

Piedemonte Rosado DO, Navarra, SPanicn. 0,75 | 19,50€

ein saFtig~Fruchtiger Roséwein mit siiBen [ ruchtnoten von Himbeercn und

Erdbeercn, am Gaumen zusatzich eine leckere Spur von \/ani”e.

Fatima Wimmer chcnt Rosé QbA trocken 0,75 | 23,00€
|m Glas sPicgc[t sich ein schénes I:_rclbccrrot. [Frische Aromen im Duft nach Zitrusfriichten und Melone

Izeg]eitet von Erc“zecre. Am (Gaumen wird eine frische Séurc gelﬁotcn mit e]egant cingebunclenen

Gerbstoffen, Fcinncr\/ig und Pikant im (Gesamteindruck.

Rotling feinherb, Marcus Stein, Mosel 0,751 23,50€
Fiir diesen Rot[ing keltert Marcus Stein vollreife weiBe MU]]enThurgau, Wcilﬁburgunc]cr und rote

Domfc[dchr‘aubcn, einer Basis fiir ungcwél—nn[ichcn Wcingcnuss. Das leuchtende Rosé Jssst im Auge

schon erahnen, was den (Genieberin Nase und am (Gaumen erwartet. |~ in sommerlicher Dugt nach r]imbeeren,

Walderdbeeren und [olunder werden unterstiitzt von cinchruchtigcn Siibe und stehen im Eink]ang mit einer

frechen Séure. Fin herrich unl(omp[iz.ierter Wein.

Rotweine

2015

2015

Alos TcmPrani”o Rioja DOC, 5Panicn 0,75 | 18,50€
Dunl(clfruchtigc Aromcn wie schwarze Kirscl—vcn, etwas Lorbcerwfjrze und Nuancen,

die an Nads]wa]d denken lassen. Am Gaumen unkomp[izier‘t mit siiBlichem AuFtakt

und Noten von Amarenakirsche. Sehr trinkFrcuclig

baclcn Cuvéc Noir troc‘(cn, C-JramC von Kagcncclc, baclcn 0,75 o 8,90€
Ausgcwogcr\cs Cuvée aus Spétburgun&cr, chent und Schwarzries]ing.

Fin l(réftiger Kotwein mit betonten T anninen. ]n der Farbe kréftiges (Granatrot mit dunklen Reﬂcxen,

]m C}cruch dominieren Saucrkirsclﬁaromcn, im Ank]ang mit Kagecnoten und wiirzigen Aromen im Abk]ang

(Geschmacklich ijljcrzeugt der Wein mit dunklen Fruchtnoten und einem Ffj”igen und kré;tigcn K(’ercr.
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Shiraz trocken, T rottwood, South |~ astern Australia 0,75 | 20,50€

kré\ctig, brombeer— und | akritzaromen sowie wiirzige F]Celq:ernoten; am (Gaumen

ist der Wein dicht und korwzentrier‘t, mit feinen Tanninen und einem Fruchtigen Abgang\

BADEN Cuvée Cabemet Jahrgangscclition im [ ichenfass gcrciﬁ: 0,75 | 25,00€
Kré?’ciger Wein mit ausgepragten dichten Brombeerrot. ine kon]P]exe Fruchtim Duft nach

roten Bccren, im Geschmack nach Gew[irznc]ken und dunkle Schoko]adc crinncrnd, nachha]tig im
Abgang. Cuvée aus verschiedenen Neuzijclﬁtungen wie Cabernet Carbon, Cabernet Caro] und
Cabcmet Corti& Fin oPtima[ zusammenge?ii}‘vr‘tes Cuvée mit internationalem C}']araktcn

Mcrclingcr Bﬁ[’ll, Spétburgunclcr Rotwein, Spétlcsc trockcn, Badcn 0,75 | 26,00€
Dieser SPétburgundcr zeichnet sich durch eine oPtima[e T rinkreife aus. |n der Farbe krégtiges mit

violetten Reflexen. |m Duft zarte, Fcin?ruchtige Avromen nach reifen Pfaumen, Himbeeren und Brombeeren.

Kré’{:‘cig, stoﬁcig und gei’wa]tvo[[ im Geschmack, milde Séure, fein eingebundene, samtige F’erbe, g(j”ig und

nac\']\na[tig im Abgang\ Fin schr ansPrcchcn&cr kréFtigcr Rotwein.

Crucero (Cabemnet Sauvignon trocken, Va”c de Colchagua, Chilc 0,75 | 26,50€

Aromcn an reife rote I:riic\—]tc und Erc!bccrmarme[a&c erinnernd mit Nuancen von

Pfaume und zartem Vanilletsnen. [Harmonisch, konzentriert, mit weichen ] anninen

und Iangcm Abgang 6 Monate in Barriquc gc]agcr‘b 87 Funi(tc Winc SPCCtatOI‘

"Ursprung" Cuvéc trocl(cn, Markus Scl'mciclcr, F{:alz 0,75 | 27,50€
Weiche T annine mit etwas Sciﬁoko]ade und Brombeerc. Dunk[e Frucht und viel Konzentration ist dem
Pcrfck’ccn Zusammcnspic] von hochreifem Lcscgut und individueller Standorte zu verdanken.
Der Wein stammt aus den Relﬁparzc”en des I:cuerlscrges. Der Boc(cn istgcprégt von einem Mix aus Kics,
Sanc] und Tcrrasscn-Schottcn |nternationale Rcbsortcn wie Cabemct—Sauvignon und Merlot treffen mit
einem St(jck Dcutsci’w]and (Fortugieser, Cabemct Mitos) aufeinander. Am (Gaumen macht dieser \Wein
aus der FFalz cinfach r\urSPaB. DcrUrsPrung hat es in K[Jrzc vom K]assikerzum Kul’cwein gcschag‘c‘

"Asscmblagc unfiltered", Cuvée Barriquc, Peth-Wetz, Rheinhessen 0,75 | 27,90€
Diese i’woclﬁwer’tige Cuvée aus Dornfe[dcr, Calﬁcmet Sauvignon und Cabcrnet Mitos ist 12 Monate

in gcbrauchtcn Barriqucs gcrci?t. Das Aroma vollreifer Beerenfriichte, Schattenmorelle und Cassis

stcig’t aus dem Glas. Daneben feine grine Noten, Pfegrige Nuanccn und Ho]under vom Cabernet.

Die Asscmb{agc ist eine strukturbetonte, am (Gaumen ]angc anhaltende Cuvée. Genieben Sie die

Assemb[age zum herzhaften Késete“er, zum Rumps’teak oderzu i(réftigen Bratengeric}ﬁten.

(Chateau Fontarabie AQC Premieres (_6tes de Blagc, Borclcaux 0,75 | 29,50€

Zarte [olzaromen und intensive Aromen von reifen [Triichten. Am (Gaumen weich, mit viel Schmelz,
feine T aninne, [Finesse und E_[cganz.. Cuvée aus Mer]ot und Cabemet Sauvignom.

Nimburg Bottingcr Stcingrubc Fri]lwburgunclcr—-ﬁarriquc gcrchct, Baden 0,751 3%0,50€
Der Frijhburgundcr erreicht seine Reife ca. 2 Wochen frither als derSPétburgunder, daher seine

Namcnsgcbung. Diec Beeren des I:r[jhl)urgunécrs sind kleiner als die des Spétburgumders.

Viele Geschmackstoffe sitzen in clchcl—va]e der Weinbeeren. Da bei kleineren Beeren das

Vcrl’wé]’mis von SCI’WSIC zum Rest der Bccre groBer und der E_r‘trag auberdem dadurch nicériger ist, bringt

der Fr\'jhburgundcr nicht selten samtigcrc und geha]tvo“erc Weine als sein Bruder hervor.

]m Duft zeigt dieser Wein cine l(omp]cxe Aromatik nach Sclﬁwarzkirsclﬂcj gepaart mit feinen Kréutcmotcr\,

Var\i”c, Raucl—v und Edc[héj[/’_ern. Vollaromatisch mit trockener und samtxgerTextur.

Fin sehr ansprechendcr krélctigcr Kotwein mit einer Feinen, gut eingcbundendcn Barriquc~Notc.



2015 | ahrer Schuttcrlinclcnbcrg Schwarzricsling trocken ~ BAKKIQUE 0,75 | 32,50€

Farb]ich gepragt durch ein sehr kréf:txges dunkles Rubinrot. |m Duft Fein?ruchtige Aromen
nach Cassis, Brombeercn und kré?tlgercn Diigtcn ﬁ_rkennbar durch die Barriqucrﬁige gcschmackliclﬁ schr
gc%a]tvo“, stog:ig, naciﬁlﬁaltig mit merkbarer f‘lo]zf:assnote. Die 5éurc kommt cher mild zum Vorschein,

se}'vrlang anhaltend im Abgang Sehr }-vcr\/orragenclerSchwarzries]ing

2008 | orca Monastrell 5clcccic')n DO, Bu"as, 5Panicn, 91 Parker Punkte 0,75 | 32,90€

Mit tiefdunklem Rot und beeindruckend tintigem Kern fliet der | orcains G]as.

]n der Nase offenbaren sich 5aFtige Aromen von roten Peeren und Kirschen.

Fine rosinige Note begleitet von dezenter /imtwiirze und leichter Nussigl«iit lssst
das Wasser im Mund zusammenlaufen. Am Gaumen schmeichelt der siigliche Auf:takt,
vic[Fa’[tige Aromen von roten Peeren, \/ani][c und etwas Mandel breiten sich aus,
cho[gt von wiirzigen und ﬂcisci’wigcn Noten, die ein samtiges GCFUH vermitteln.

Der NacH‘ya” ist von angcne}wmcr Lénge und gcprégt von Wiirzc und einerleichten Kauclﬁnotc

2008 Fo&gio delle Faine trocken, T oskana, Jtalien, Rotwein des Jahres 2008 0,751 35,00€

DerSuPcr T oskaner besticht durch eine konzentriertes Bouquc’c.

\/ie[ frisches, vani”iges Ho[z. vermizhlt sich mit angenelﬁm warmer und schmeichelnder Frucht, | eder

und Anuéngcn von Schokoladc und Kagcc.

Gctrénkepauschale

Piere vom [ ass, Maschenbiere, Soft etrinke, Safte, Wasser
g
Kageespezialitéten, SCidI, FProsecco, offene Weine
Preis pro FPerson 1,00 € fiir 6 Stunden

/usatzlich haben Sie die Méglichkcit fiir einen
AUFPreis von 15,00 € pro Ferson
Cocktails & Long&rinks mit in die Fauschalc aufzunehmen.



